OKOsan
a tanyan







Eldszo

El6re szeretnénk leszégezni, hogy a kényv célja nem egy komplex elemzés a tanydk
kialakuldsdrél, miikddésérdl, és a termékek elddllitdsdnak a szabdlyozdsdrdl. Az
emlitett funkciét nem is tudja betélteni, hiszen ezt sok szdz oldalon keresztiil ecsetel-
hetnénk, de az oldalszdm kotétt.

Ugyanakkor azt a célt fel mertiik vdllalni, hogy egy olyan kiadvdnyt hozzunk létre,

amely be tudja mutatni a tanydkban rejl§ lehetdségeket, és megprébdl Utmutatdst
adni azoknak az embereknek, akik tanydra kertilnek, tanydn képzelik el az életiiket.

Szeretnénk megjegyezni, hogy a lefrtak jelentds része nem konyvbél valé szemezgetés,
hanem a sajdt és mds civil szerveztek tanydinak, vdlyoghdzainak feltjitdsa sordn
szerzett tapasztalat. Iqy prébdltunk eqgy évszdzadok éta mitkodé rendszert 6sszefog-
lalva, gyakorlati oldalrdl lefrni.

A kényv célja, hogy alapvetd fogdsokkal bemutassa a tanya feltjitdsdt, a haszndlati
lehet8ségeket, a jogszabdlyok tengerében utat mutasson. Sok téma folyamatosan
vdltozik. Ilyen példdul az emlitett jogszabdlyok tengere is, amelyek eléviilnek, az egyik
feliigyeleti szerv munkdjdt kivdltja egy mdsik, vagy épp egybeolvadnak, mdshoz
keriilnek a feladatok, igy a térvényi hdttér leirdsa is gyorsan elavulttd vdlhat. Ugyan-
akkor ugy éreztiik, hogy az elinduldshoz sziikség van ennek a bemutatdsdra is, és azt
hissziik, hogy évek mtiltdn is irdnyt tud mutatni az olvasénak (ha nem is lesz teljesen
naprakész).

Kériink mindenkit, ennek tudatdban forgassa a kényvet, és ennek megfelelGen kezelje.
Sok sikert és 6rémet kivdnunk mindenkinek, aki ezt a csoddlatos életformdt vdlasztja.

Z6ld Vadon Természetvédelmi Egyesiilet
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1. A Tanya kialakuldsa, torténete

A tanya a torténelem soran mindig igen fontos szerepet toltott be az
Alf6ldon. Olyan maganyosan alld, kisebb-nagyobb foldteriilettel is
rendelkez6 lako- és gazdasagi épliletegylittest neveziink igy, mely a
varosok, falvak kiilteriiletén talalhatd. A tanyan €él6k altalaban nem
veszitik el a kapcsolatot az anyatelepiiléssel, oda kotik ket a rokoni
szalak, de vasarolni, hivatalos ligyeket intézni is a varosba/faluba kell
bejarniuk.

Maga a ,,tanya” sz szlav kifejezés; eredetileg a halaszathoz kapcsold-
dott, a halaszkunyhéra — mint a halasz tanyéjara — kezdték hasznélni,
majd a foldmiivesek, allattartok szallasat nevezték igy. Hazdnkban a
sz0 széles korben csak a 19. szazad masodik felében terjedt el, elGtte a
,,szallas” elnevezés volt hasznalatos.

Az alfoldi tanyavilag kialakuldsarol, vizsgalatarol részletes — és gyak-
ran eltér6 értelmezésii - leirasokat lehet olvasni a telepiilésformaval
foglalkoz6 szocioldégusok, etnografusok, geografusok tollabdl. A ku-
tatokat alapvetfen két csoportra lehet osztani: azokra, akik biztosra
veszik, hogy a tanyak mar a kozépkorban is 1éteztek (pl. Gyorffy Ist-
van, Erdei Ferenc, Hoffman Tamas), illetve azokra, akik kialakuldsu-
kat csak a torok vilag utani id6szakra teszik (pl. Menddl Tibor, Barth
Janos). Tobbek szerint ez a két felfogas nem zarja ki egymast: kdnnyen
meglehet, hogy a hajdani allattarté kertek kés6bb féldmives tanyakka
alakultak, bar t6bbségiik valészintileg eleve szant6foldi tanyaként jott
létre.

Gyorffy Istvan néprajztudds szerint honfoglald 6seink hoztak maguk-
kal a Karpat-medencébe ezt a telepiilésformat, vagyis a tanyak — ere-
detibb magyar néven a szallasok - mar jéval a t6rék pusztitasa el6tt
léteztek. Maganyos, egy-egy csaldd vagy nemzetség téli, joszaglegel-
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tetd szallasat jelent6 telepek voltak ezek, s valészinl, hogy kézépkori
falvaink e téli szallasok nyoman alakultak ki. Az, hogy a tér6k uralom
utan a tanyak szama elszaporodott és egész tanyarendszer alakult ki,
a népességszam novekedésének és a nagy hatart varosok kialakulasa-
nak készonhet6. A torok pusztitas eldl a kisebb falvak, kozségek népe
a nagyobb telepiilésekre menekiilt, emiatt ezek koriil hatalmas, elnép-
telenedett {ires teriiletek, pusztak jottek létre. A mezdvarossa duzzadt
telepiilés magaba olvasztotta az elpusztult falvak hatarait, viszont a
tavolabb esé féldeket napi ki-be jarassal miivelni mar nem lehetett. A
kényszer sziilte tehat, hogy az ember kitelepiiljon a féldre, s ott tanyat
létesitsen.

Erdei Ferenc elsGsorban szociolégusként fordult a tanyak kutatasa felé,
neki kGszonhetjilk a tanyak tipizalasat, kialakulasi korszakainak lei-
rasat. Véleménye szerint a tanyanak harom jellemzgje van: maganyos
telep, mely a zart telepiilésen kiviil helyezkedik el, mezdgazdasagi te-
vékenység folyik rajta, valamint hogy hosszabb-rovidebb ideig térténd
tartozkodasi-, de nem letelepedési hely. A tanyai lakosok a mez6varos
tarsadalmahoz tartozo csoportot alkotnak.

Mendol Tibor szerint a tanyak allando telepiilések, a népesség lakéd
és/vagy munkahelyének térbeli egylittese. A tanya tulajdonosa a nyari
munkak idejére kikoltozik a tanyajara, mig télen visszakoltozik a falu-
ba — viszont a béresek, cselédek ott maradnak ebben az évszakban is.
Azzal, hogy a tanya valamilyen formaban mindig lakott, bizonyithatd,
hogy nem tartozéktelepiilésrdl, hanem 6nallé telepiilésrél beszéliink.

Bar Gyorffy Istvan szerint a tanyadk mar a tordk hodoltsag el6tt is 1étez-
tek, sorsuknak alakuldsardl az e korszak utani id6szakra vonatkozdan
taldlunk egységesebb véleményeket. A tanyak kialakulasanak folya-
matat a szakirodalom két nagy — de t6bb szakaszbdl allé — korszakra
osztja: az els6 a mezei kertek megjelenésétdl a 18. szazad kozepéig tart,
s ett6] kezd6dik a napjainkig tarté masodik nagy idGszak.




OKOsan a ta nyé N 1. A Tanya kialakuldsa, torténete

A mezei kertek keletkezésében a szilaj allattartasrél az intenzivebb al-
lattartasra vald attérés jatszotta a meghatarozo szerepet, mely a ko-
z0s legel6b6l maganhasznalatba vett legelon indult meg. Erre kertilt
ki el6bb az érzékenyebb allatok védelmét szolgald , tiizelds 61”, majd
az emberi tartézkodasra kiiloén épitett kunyhd, végiil pedig a haz is.
A tanya ezen Gsi formajanak megjelenése a 15-16. szazad forduléjatol
igazolhato.

A torok hodoltsag idején jottek 1étre a nagy-hataru telepiilések, melyek
lélekszama az elpusztult falvakboél duzzadt fel. Az alféldi telepiilések —
kiiléndsen a Jaszkunsag és a Hajdukertilet — sajatos jogallasban voltak,
kollektiv kivaltsdgokkal rendelkeztek, melyek a foldteriiletiik feletti
szabad — nyomasos féldhasznalat vagy vetéskényszer nélkiili - ren-
delkezési jogot is biztositotta. Az Alf6ld azon teriiletein, ahol a termé-
szeti feltételek, valamint a hatar hasznalatdnak rendje megengedte, a
hédoltsag idGszakaban, illetve a 16. szazad els6 harmadatdl a 18. sza-
zad kozepéig mindentitt 1étrejéttek a tanyak.

A 18. szazad derekatdl jelentGs hatarrendezések torténtek, melynek
eredményeképpen egységes, a régi és Uj telepiilésekre is kiterjed6
hatarszerkezet sziiletett, a korabbi jogallastdl fliggetleniil. Ennek 1é-
nyege, hogy a telepiilést mindenhol kertek vették koriil, majd a bels6
legeld, a szantd és a kiils6 legelGk Gvezete kovetkezett. A gazdasagi ud-
var térben elvalik a lakéhéaztdl: a tanya, mint termelSiizem a hatarba
koltozik, mig a haztartas a zart telepililésen marad. Ez a szantéfoldi
tanyarendszer els korszakanak tekinthetd, mely egészen a 19. szazad
kozepéig fennmaradt.

A 19. szazad kozepétGl bekovetkez6 gazdasagi-tarsadalmi atalakulasok
fontos véltozasokat hoztak a tanyak életében is. A gazdak ekkor még
idejiik j6 részét a tanyan toltik, de rendszerint a varosban is tartanak
fent hazat. A népesség gyors novekedése, az Uj termelési agak megho-
nosodésa, a robbanasszer(i technikai fejlodés kovetkeztében egyre sz{i-
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kebbé valt a meglévl szantoterlilet, melyet a legel6foldek feltorésével,
a futéhomok megkotésével igyekeztek névelni. Ebben az idGszakban
indultak meg a folybszabalyozasok, armentesitések, lecsapolasok, me-
lyek ugyancsak a miivelésbe fogott teriiletek ndvekedését szolgaltak.

A szazadforduldtdl az 1945-6s foldosztasig terjed6 idGszakban jelen-
t6sen nétt a tanyak szama, s egyre jellemz&bbé valt az allandé lako-
sokkal vald benépestilésiik is. Az alf6ldi megyékben a kiilteriileten él6k
szama 1920-ban meghaladta a 900.000 f6t, 1930-ban a lakossag 30%-
a él tanyan.

Az 1945 utani idGszak els6 éveiben — a kiterjedt féldosztasnak készon-
het6en — tovabb nétt a tanyan él6k szama: az Alf6ldéon mintegy 75
ezer Uj tanya létesiilt a cselédekbdl lett 6nallé foldtulajdonosok altal. A
kiilteriileti népesség novekedése 1949-ben érte el cstcspontjat, ekkor
az alfoldi lakossag 33%-a — t6bb mint egymillié - szédzezer ember —
lakott tanyan.

A kovetkez6 négy-0t évtized a tanyarendszer hanyatlasanak, tényleges
pusztuldsanak id6szaka volt. Az allami és szovetkezeti tulajdon elterje-
dése, a termelGszovetkezetek létrehozdsa nem kimélte az egyéni tulaj-
donon alapulé gazdalkodasi
format és ennek helyszinét:
a tanyat sem. A nagyiizemi
gazdasagok létrejottét6l a
rendszervaltasig folyamato-
san és drasztikusan csokkent
a tanyak, és ezzel a kiilte-
rileti népesség szama. Ez a
folyamat a Nagykunsagban,
az ugynevezett termelGsz6-

.. , 1. dbra
Vetk/ezetl Vafo/SOkban - Tur- A tanydk elhelyezkedése Karcag kiilteriiletén
kevén, Mezoturon, Karcagon a szdzadforduld tdjdn
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x és Kisudjszallason — zajlott
"*“ le a legdramaibb médon (1-
2. &bra) 1990 utadn az lett
a kérdés, hogy az uj fold-
S tulajdon-viszonyok  vissza
tudjdk-e é&llitani a tanyak
korabbi szerepét, illetve
a megvaltozott gazdasagi
struktiraban latnak-e le-

2. dbra hetGséget a gazddk a ta-
A tanydk elhelyezkedése Karcag kiilteriiletén nyarendszer meglijitéséra,

az1980-as évek elejen fejlesztésére. A  szakért6k

véleménye szerint 5 hektar

alatti birtok a kialakult gaz-
dasagi viszonyok kdzott nem lehet életképes, tanyai csaladi gazdalko-
dasraberendezkedni csak az 5-100 hektart elér foldteriileten érdemes.
A tanyas telepiilésrendszer a magyar nemzeti 6rokség része, a magyar
taj Eurépaban is egyediilallé sajatossaga, tajképi eleme. Vitathatatlan,
hogy olyan tanyavilag, amilyen a multban volt, mar soha nem lesz. A
gazdasagi intézkedésekkel, palyazati forrasokkal tamogatott 4j kikol-
t6z0k lelkesedése, kezdeti sikerei arrél tantiskodnak, hogy a tanyaknak
leginkabb a csaladi gazdasdgok miikodtetésében, a biogazdalkodasban,
a kiilénleges kézmiives élelmiszerek elGallitasaban és az agroturiszti-
kai szektorban lehet 1étjogosultsaga, és egyre novekvs szerepe. Mind-
ezen torekvések tamogatasa mellett viszont 1ényeges feladat az alfoldi
tanyak foldrajzi-, épitészeti- és tajképi sajatossagainak megbrzése is.

A népszamlalési adatok azt mutatjak, hogy az utébbi masfél évtized-
ben lelassult a kiilter{ileti népesség csokkenésének {iteme, illetve egyes
telepiiléseken — leginkabb a nagyobb varosok és Budapest agglomera-
ciéjdhoz tartozé telepiilések kiilteriiletén — nétt a népesség szama. Az
alfoldi teriileteket tekintve ez a tendencia leginkabb a Debrecen-Nyir-
egyhaza, Szeged-Hdédmezovasarhely, Békéscsaba-Gyula térségben
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megfigyelhetS. Bar az Uj tanyaépitések szama (és a régiek feltjitasa)
tényleg novekedett, nyilvanvald, hogy ezen adatok nem kizarélag
a klasszikus értelemben vett tanyak szaporodasat jelzik, hanem az
egészségtudatos, természetkozeli életmdd felértékeldésével egylitt
jaro kikoltozések szamat is mutatjak.

Ha tipizalni szeretnénk az Gjonnan létesiil6 tanyakat, harom csoportot
lehet megkiilonboztetni. A legéletképesebbnek a farmtanya tekinthet6,
mely alapvetden arutermelési céllal jon l1étre valamely telepiilés kiilte-
rlletén. Tulajdonosa legtdbbszor bérmunkat alkalmaz, s 6 maga nem
lakik a farmon, a zart telepiilésen 1évé hazaban él.

Vannak csaladi gazdalkodasra berendezkedd 4j tanyak, melyek els6d-
legesen 6nellatast folytatnak. A tulajdonos, de sokszor a csaladtagok f6
tevékenysége is a tanyai gazdalkodashoz kapcsolédik.

A harmadik tipusba a mar meglév6 tanyakon miikodé gazdasagot so-
rolhatjuk. Koziiliik az egyik alcsoportot a vegetaldk alkotjak, amelyek a
tanyatulajdonos vagy -hasznald betegségével, halalaval, elkolt6zésé-
vel stb. minden bizonnyal megsziinnek. Masik alcsoportjuk a meglévé
bazisra épiilve képesek fejlodni és megujulni, s tovabb kivanjak vinni a
magyar tanyarendszer gazdag hagyomanyait.
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2. Hagyomanyos tanya felépitése, hagyomdnyos épitkezés
dttekintése

A tanya és a mellékeépiiletek funkcidja, elhelyezkedése, ennek okai

A Nagykunsag hazank tanyakban egyik leggazdagabb taja volt egykor.
Még ma is, akdrmerre indulunk el a hatarban, el6bb-utébb biztosan
belebotlunk egy tanyahelybe. Van, ahol még dacol az id6ével az épiilet,
de legtébbje romosan, beomlott tet6vel, kidolt fallal emlékeztet egy
letlint korra. Sokszor csak egy-egy a pusztabdl kitling facsoportra —
néhany elvadult szilvafa meg akac —, arvan maradt kutagasra figyel fel
a hatarjaré ember, melyek arrél arulkodnak, hogy itt valamikor viragzé
tanya lehetett.

Tanya — vagy régi nevén szallas — alatt az Alf6ld szétszért, maganyos
telepeit értjiik, melyek a kezdeti id6kben a labasj6szag teleltets helye-
ként, a kés6bbi korokban pedig a mez6gazdasagi munkak, a gazdalko-
das helyszineként miikodtek. Nagy valészinliséggel mar évszazadokkal
ezel6tt, a honfoglalast kévetd id6kben is megvoltak, hiszen kialakula-
suk szorosan 6sszefligg az alf6ldi magyarsag életmodjaval. Az Alf6ld a
féldrajzi viszonyai — szabalyozatlan vizek, szikes vagy homokos talaj
— miatt alkalmatlan volt a gabonatermesztésre, de az esetleg meg-
termelt gabonat a jarhatatlan utak miatt igysem tudtdk volna piacra
szallitani. Az itt él6knek ezért nem sok szant6fold kellett, csupan any-

Finta Mtizeum — Turkeve 176. Tanya 177. Tanya
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nyi, amennyivel a sajat szlikségleteiket ki tudtak elégiteni. A lakossag
igy a honfoglalast kovet6 id6kben épplgy, mint a tatarjaras, a térok
pusztitas utani szazadokban foként allattartassal foglalkozott: az allat
volt a megélhetés forrasa, melyet sajat 1aban el tudtak hajtani akar a
tavoli nyugati piacokra is.

A honfoglalés el6tt a magyarok nomad-félnomad bolgar-t6r6k népek-
kel keveredve ismerkedtek meg az allattenyésztéssel. Szavaink eredetét
vizsgalva t6liik vehettiik at az allattartashoz kapcsoldédoé épitményeket,
az 6lat, karamot. A honfoglalé magyarsag szamara az Alféld megfelel6
teriilet volt a félnomad életmddhoz. Nyaron az erdés, ligetes, dombo-
sabb részekre huzddtak, téli szallashelyliket viszont védettebb helyen,
a nagyobb folydk, mocsarak mellett alakitottak ki. Az Arpad-kor végére
a magyarsag allando letelepiilése megtortént, melyhez a 10 szallason-
kénti kitelez6 templomépités és a vasarnapi templomba jarasi kitele-
zettség jarult hozza leginkabb.

Az 1239-ben bekdltoz0, és a letelepedett magyarsag kozé kevereds to-
rok-tatar eredet kunok viszont teljesen nomadok voltak. Igen nagy
teriiletet szalltak meg, egy 1279-es oklevél szerint a Duna, Tisza, K6-
r6s, Maros, Temes folydk kozott mindenhol kunok tanyaztak. Nem-
zetségi szervezetben éltek, nemezsatorban laktak, s allataikat egyik
legel6helyr6l a masikra hajtottak. Miel6tt a tél bedllt, a joszagot téli
szallasra, legtobbszor viz mellé terelték. A joszag a téli szallason is az
Isten szabad ege alatt vészelte at a fagyos honapokat, de a féltettebb
allatok — az ellés el6tt alld vagy szopos joszag, kezes lovak — szdmara
mar egy kezdetleges, 0sszetdkolt 61-féle épitményt is emeltek a zord
idGjaras ellen. Ez az ,,61” lehet a kunok megtelepiilésének els6 1épése,
mert valamiféle fix helyhez valé kotodést feltételez. A szilaj kunokat
a keresztény papsag minden igyekezetével probalta végleges letele-
pedésre Oszténdzni: térvény kényszeriti 6ket a megkeresztelkedésre,
a templomba jarasra. Hogy az asszimilacids torekvések milyen lassan
értek célt, j6l mutatja, hogy a kunok jé része még 1399-ben is satrak-
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ban élt, s a kun nyelv egészen a 18. szazad végéig fennmaradt.

Akunok letelepedése aztan mégis megtortént: elGszor a féltettebb alla-
tok szamara épit valami fedeles 61-félét a téli szallason, a kevésbé ké-
nyes joszagaihoz nadbdl emel sévényszerl szélfogd épitményt, s csa-
ladja satrat az 6l mellett veri fel. Lassan a nemezsator helyett a csalad
szamara is biztonsagosabb kalyibat épit, s terliletét korbekeriti. A téli
szallashely a csalad- vagy nemzetségfé utan beazonosithatd: pl. Bese
Mihdly-széllasa, Turgony Péter-szallasa, Csorba Janos-szallasa. A
szallas faluva nd, lakossaga gyarapodasaval a jészdgallomany néveke-
dése - szallashely kortili legel fix mérete miatt — nem tart 1épést, igy
a hajdani nomad kun kénytelen a megélhetésérdl a fold mivelésével is
gondoskodni: a szallas korili foldeket felszantja, jészagait a hatar ta-
volabbi részeire hajtja. A falu lakosai megosztjak a munkat: kiilonvalik
az allatpasztor a féldmiivestsl. Mivel a falu kérnyéke mar szant6fold, a
pasztor a falutdl tavoli legel6n keres ridegen tartott allatainak teleltetd
helyet, s épit az joszag védelmét szolgald dlat, egyéb épitményt. Ez az
allatokat szolgél6 61 a legGsibb fedeles épitmény, a tanya Gse.

Gyorffy Istvan szerint a nomad téli szallasokbol szarmazé , két beltel-
kes” vagy , kertes” teleplilések egészen a torok korig az Alf6ld jelen-
t6s részén fennmaradtak. Ez azt jelenti, hogy a lakossag két telekkel
rendelkezett: az egyik a varos vagy falu belsd, kézponti részén 1éve
lakételek, ahol a haza allt; ez felel meg a régi kun téli szallasok sator-
taboranak. A masik telek a telepiilés kiils6 részén, a lakdhaztol sokszor
jelentGs tavolsagra helyezkedik el: ez az 6las szallas, 6las kert vagy
szériiskert a tulajdonképpeni gazdasagi udvar. A gazda itt tartja az al-
latait, a takarmanyt, a terményt, tiizel6jét. Ez az Olas kert tulajdon-
képpen a hajdani nomad téli szallasok lényeges tartozékanak, 61-féle
épitményének tovabbfejlesztett valtozata.

A telepiilések belsé része zsufolt volt, a lakéhazak egymashoz kozel
épiiltek, udvar és utca nemigen létezett. A faluban vagy varosban csak
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az asszonyok, gyerekek és dregek éltek.

A széleken 1évG 6las kertek a férfiak birodalma volt. Legfontosabb épit-
ménye az 0], itt tartottak a megbecsiiltebb allatot: a fejOstehenet, sze-
keres lovat, ellés elGtt all6 joszagot. A kevésbé féltett allatoknak aklot
emeltek, de a kertben volt a baromfi- és diszn6dl is. A kert legtobbszor
tragyabdl rakott fallal volt koriilkeritve.

A férfiak az 6lban, az allattal egy helyiségben laktak. Az egyik sarokban
a f61don nyilt tlizhely volt 116 és fekvopadkakkal hatérolva; a férfiak
itt szalonnat siitottek, kenyeret piritottak. Az 6lnak ablaka nem volt,
igy a tiizelés a vilagitast is szolgalta. Kémény sem volt, a fiist szabadon
terjengett, de legaldbb ellizte az allatokat gyotrs legyeket, szinyogo-
kat, illetve megfiist6lte a szelemenre akasztott hust, szalonnat.

A nagykun teleptilések a torok uralom idejére még meg@rizték az Gsi
téli szallasformat, a kertes telepiilést. A torok pusztitas nyoman a fal-
vak t6bbsége elpusztult, de az Gjratelepiilés utan jorészt szintén kerttel
korillvett telepiilések jottek létre.

A nagykunsagi tanyarendszer kialakulasdban a gazdaséagi kényszer
jelentGs szerepet jatszott. Az egykori legelGteriiletek armentesitése
nyoman t6zeges, termékeny szantdfold jott létre, mely kedvezett a
gabonatermesztés nagyaranyu elterjedésének. Az els6 vasutak megje-
lenésével, a folydk hajézhat6va tételével megsziint az akadaly a termés
piacra széllitasa el6tt. Nagy valtozasok kovetkeztek be az allattenyész-
tésben is: kiilf6ldrél G fajtakat hoztak be, melynek nyoman a takar-
manytermesztés is el6térbe keriilt.

A 18. szazad kozepén, majd a 19. szazadban toértént hatarrendezések
— el6bb a szallasfoldek, aztan a kozlegelGk kiosztasa, majd a tagosi-
tas, melynek soran mindenki egy darabban, egy , tag”-ban kapta meg
az addig sok-sok kis parcellabdl all6 foldteriiletét — szintén segitették
a tanyarendszer elterjedését. Az intenziv gazdalkodasra mar alkalmas
méret teriiletek tavolabb estek a varostdl, s miivelésiik napi ki-be ja-
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rassal nem volt megoldhaté. Az addig a telepiilés szélén 1évs 6las ker-
tek kikoltéztek hat a hatarba, s el6bb a régimdédi, tiizel6s format meg-
tartva dlas tanyaként, majd a 19. szdzad kézepét6l mar 6nalld, padkas
tlizhellyel felszerelt hazként miikddnek tovabb. A hajdani dlas kertek
helyére pedig az igen zstfolt telepiiléskézpontbdl lakéhazak koltéznek
ki, vagy Ujabb hazhelyek létesiilnek, s a porta mérete immar azt is le-
het6vé teszi, hogy a lakéhazaknak udvaruk legyen.

A hajdani nagykunsagi tanyaknak harom f6 valtozata volt ismeretes: a
kisgazda tanya, a jobb médu gazda tanyédja és a kinnlaké gazda tanyaja.
A kisgazdanak nincs sok jészaga, azokat télen a lakéhaza udvaran 1év6
istalléban tartja. A hatarban, a szant6f6ldjén a tavaszi szantastol a ten-
geri térésig van kint. Epit ugyan dlat, de ezt csak arra hasznalja, hogy
a tanya koriil legel6 allatait egy-egy nyari zapor esetén vagy a kora
tavaszi — kés6 6szi hidegben fedél ald tudja tenni. A gazda tehat kis
tanyajat csak nyari széallasnak tekinti, télen a faluban lakik, s allatait
is ott telelteti.

A nagyobb, jobb médu gazda — bar van héaza a faluban - egész év-
ben kinn van a tanyan cselédeivel és tanyasaval. Nyaron, amikor sok
a munka a féldeken, a csaladja is kitelepiil. Allatdllomanyat szintén a
tanyan tartja, télire csak a fej6s teheneket, igaslovakat és a hizdkat
viszi be a faluba. Altaldban 2-4 helyiséges tanyaépiiletet épit: ennek
kozponti helye a lovak és a tiizel6 elhelyezésére szolgald 61, ebbdl nyi-
lik a tanyas szobdja. Ha van tovabbi helyiség, akkor az az 6koristalld és
a kocsiszin.

A legintenzivebb gazdalkodast folytaté gazda télen-nyéron kint lakik a
hatarban csaladjaval egyiitt, neki mar nincs is haza a kbzponti telepii-
lésen. Ol-tanya helyett rendes lakéhézat, az allatainak kiilén istallot,
baromfi- és disznddlat épit a szantéfoldjére — azaz a teljes falusi por-
tat kiviszi a hatarba.
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A tanyaformdk fejlédése és jellemzdi

A legegyszer(ibb nagykun tanya tehat a tiizelGs 61 volt. Kezdetben a
fala arasznyi nadfalbdl késziilt, amelyet sarral tapasztottak be, kés6ébb
valyogot hasznaltak. A falakra tették a mester- és folydgerendakat,
melyre keriilt a tetd 2-3 méter vastagsagban. Ez tébbnyire a kornyéken
fellelhet$ alapanyagbdl: sasbdl, szalmabdl vagy gazbol késziilt, ame-
lyet a szél ellen drét- vagy szénakotéllel rogzitettek. A falakat ritkan
meszelték, sokszor még a tapasztas is hianyzott.

Az épitménynek egyetlen nyilaszardja az ajtd, amely nem kézépen, ha-
nem a tiizel6 fel6li oldalon van; ezen arad be a vilagossag és tavozik a
flist, mert kémény nincs. Ablak sincs, néha egy lyukat azért ejtenek a
falon a fiistnek, amelyet rossz id6ben szalmaval betémnek. Az 61 nincs
lepadlasolva, t{iz elleni védelembdl a fodém sarral van tapasztva.

A tiizel6 altalaban az egyik hatsé sarokban van, koriilbeliil a tanya
egyotodét elfoglalja. A tlizhelyet {il6-sarpadkak veszik koriil, s a tii-
zelGtartd feldli oldalon egy bejarét hagynak. A padkak kiils6 oldalan
nyildsok vannak, ide teszik a vizeskorsot, hogy esetleg a csikd, vagy
a sOtétben botorkald gazda fel ne boritsa. A padka egyik végén emel-
kedik, hogy a rajta fekvének kényelmesebb legyen; a tiizel6 padkain
altaldban két-négy ember tud aludni.

A tiizel6 fala a szilikséges eszkozok tarolasara is szolgal. Fogasokon
vannak elhelyezve a nadvilldk, kavaréfak, nyarsak, a falba vert szoge-
ken sétartd, lebbencses-, tarhonyas-, kasas zacskdk lognak. A fal tete-
je a kaposztas kad, a szappan, borotva tarolasanak helye. Néhany polc
is van, itt tartjak a kenyeret és egyéb apro targyakat. Az 4l faldba vert
faszogekre a 16szerszamok, kdtelek és a férfi ginydja van felakasztva.

A padkak mogott kb. 0,5-1 méter magas sarfalbdl allé négyszogletii
tart6 van, egy-két napi tlizrevaldval. A tiizel§ feldli oldalan ajtészer(i
nyilast képeznek, hogy a gazdanak fel se kelljen allnia, ha a tlizre akar
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tenni.

A tiizel6 melletti sarok a szénatart6 helye; az egészen apré6 tanyakbol
ez hianyzik. A szénatart6 egy a tlizelGtartéhoz hasonld négyzet alaky,
kb. 1-1,5 méter magas sarfal, ahova a jészadg szamara az egy-két napi
takarmanykészletet — széndt, toreket - helyezik. Emellett szokott ben-
ne lenni a négy sarkan megkotott takarmanyhordé ponyva, a hara, a
kasitanak nevezett kétfil{i kosar, egy-két fa- vagy vasvilla is.

A tanya masik végében a 4-6 16 szamara kialakitott férhely talalhato.
Kezdetben a jaszol sarbdl késziilt, és a foldre épitették, késébb mar
fajaszlat hasznaltak.

Az ilyen egyhelyiséges 6l csak a férfiak tanydja, az asszonyok legfeljebb
csak nyaron tartézkodnak itt. A tanyan €16 férfiak mindig bogracsban
féztek a tiizeldn, s altalaban csak olyasmit, ami nem igényelt hosszu
idét: tarhonyat, piritott lebbencset, forditott kasat, tésztas kasat, gu-
bakenyeret, 6hént. Komolyabb ételeket, babot, borsét csak az asszony
f6z bent a faluban a sajat konyhdjan, s délben kihordja a férjének. Ha
esetleg az asszony is a tanyan van, § is csak egyszer({i ételeket készit.
A bogracs ala szalmaval, csutkatdvel, izikkel, naddal vagy ganéjjal tii-
zelnek. A bogrécs f616tt a szabadban hasznalthoz hasonlé, legtobbszor
héarom darabbdl 4ll6 f6z6fa van, amelyet ha nem hasznalnak, a fal felé
forditjak. A tlizhely f61é egy horgas kotelet 16gattak, melyre a flistoIni-
valot akasztottak.

A férfiak a f61don étkeznek: kiteszik kozépre és koriiliilik a bogacsot,
majd a hossztnyeld, kerekfej{i kanallal mindannyian maguk el6l ka-
nalazva eszik meg az ételt. Nem a foldre iilnek, {il6helyil a gyalogszék,
egy-egy Osszegylirt szlr, vagy kéve izik szolgal. Kését, kanalat min-
denki magaval hordja; ha nagy ritkan villara is sziikség van, az ere-
szaljabdl kihtiznak egy vastag nadszalat, és azt a sziikségesre faragjak.
Ebéd utan a bogracsot sosem mossak el, hanem csak egy zsiros rongy-
gyal kitorlik.
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Amikor mar az asszonyok télre is ki-
koltoznek, valtozik a tanya képe: az
6l mellé szoba épiil, melynek ajtaja —
legtobbszor a tiizel§ és a szénatartd
kozott — az 61bdl nyithatd. A szobdba
kemencét tesznek, melyet kiviilrol fii-
tenek, szaja a tiizelGbe nyilik. (3. dbra)
A lakéépiilet lelke a kemence volt. A
kemencét tavasszal vagy nyaron ké-
szitették. Az aljat fenékmagassagig
koriilraktdak vélyoggal, telehordtak
félddel, és jol megdongolték. Az alapot
készithették teljes egészében nagy-
méretli agyagos valyogbdl. Az tjabb Finta Mdzeur - Tdrkeve 1301,
kemencék cserépbdl késziiltek tég- Boglyakemence
la fenékkel, mivel az agyag kemence

nem siitétt rendesen, és rengeteg tiizel6anyagot emésztett fel.

Azzal, hogy az asszony alland¢ lakos lesz a tanyan, megvaltozik a tii-
zel6 szerepe és jelentGsége is: a kemence szajahoz a varosi tlizhely-
hez hasonlé f6z6padka és katlan keriil, igy a f6zés, kenyérsiités gond-
ja megoldddik. A f6z6fa eltlinik, mert az asszonyok mar serpenydben
vagy vaslabon f6znek. A tiizel¢ fala
konyhai eszkézokkel van tele, cserép-
tanyérokat és —talakat, galuskaszii-
rét, tokgyalut, vasldbat akasztanak
ide. A mestergerenda f6lé dugjak a

tepsiket, billyogzévasat, a meszelének , ~ 3.dbra

.o , , . Lo, Kis tanya alaprajza (Karcag)
valo tippant, az agasfan kistekno, ba- A) 6L; B) szoba; a) tiizel;
dogfazék Iég, b) tlizrevaldtarté c) kemence; d) jdszol

A férfiak mar csak nyaron, a tanya el6tt f6znek bogracsban, amikor a
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joszadg a szabadban
van; az Olbeli tiizeld
csak kenyérpiritas-
ra, illetve a csekély
vilagitashoz hasz-
nalatos. Az asszo-
nyokkal az étkezés
asztalszékrél  tor-
ténik. Az asztalszék
kozepén egy kerek
lyuk talalhato, ide
teszik a bogracsot

1192. Kemencenyilds tiizel6padkdval
Kispdsztén Rdcz Zsuzsika féle tanydn
Finta Mizeum - Ttrkeve vagy a nagy cse-

réptalat. A gyerekek
altaldban a f6ldon

esznek mazas cseréptanyérrol.

A szoba kizardlag az asszonyok és a gyerekek élettere. A tanya legkisebb
helyisége ez, koriilbeliil egyharmada az 6Inak. A szoba f61é mar készi-
tenek padlast, és altalaban két nagyon apré ablaka is van. Berendezését
a varosi hazbdl kikeriil§ 6cska butorok adjak: egy-két lada, 16ca, asztal,
két-harom szék, egy fekvGalkalmatossag, néhany polc és fogas. A ke-
mencesutban tartjak altalaban a kenyérsiités eszkozeit, a kucko feletti
szogeken gyufatarto, kiilénféle tarol6 zacskdk vannak. A szoba beren-
dezéséhez tartozik még az ablakban tartott petréleumlampa, a tiikor,
az asztalon 1év6 dohanyvago, és az agy alatti tojastarté kupulyka is.

Ha télire a szarvasmarhat is kiviszik a tanyara, Gjabb helyiséggel boviil
az épitmény a szobaval ellentétes oldalon, a 16-6l folytatasaban. (4.
abra) Az okoristalléban a gazda keveset tartézkodik, a joszag igényte-
lensége nem sok teend6t kivan. Altaldban két jaszol van benne, s a ja-
szol feletti falra deszkat erdsitenek, hogy az 6kor a szarvaval ne kezdje
ki azt. Ebben a helyiségben tiizel6 és fekvGhely sincs. A fejéstehenet, ha
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van, a lovak mellé kotik be, mivel ez a jészag tobb gondozast igényel.

4. dbra
Jobbmédti gazda tanydjdnak alaprajza (Karcag)

A) 6l; B) szoba; C) 6koristdlld; a) tiizeld felett lebegs pendelykémény; b) tiizelSlyuk; c) ti-
zel6padka; d) kemence; e) hamvaszté katlan; f) tiizrevaldtartd; g) f6z6fa; h) vendégpadka; i) kis
iilépadkdk; j) magasabb iil6padka; k) fekvépadka a tiizel6ben; 1) fekvépadka a szénatarté mellett;
m) kuckd; n) kemencepadka; o) sut; p) sdrpolc; r) korsétarté lyukak; s) szénatarté; t) a szénatarté
magasabb fala; u) a szénatarté alacsonyabb fala; z) az 6l dgasfdja; x) jdszlak; y) hidldsok

Az el6bbiekben két tanyatipus, a kisgazda és a médosabb gazda tanya-
janak jellemzdit ismerhettiik meg. A harmadik, kinnlaké gazda tanyaja
teljesen eltér az el6zGekt6l: mivel tulajdonképpen a varos- vagy fa-
lubeli porta hatarba val6 athelyezésérGl van szd, ez a tanyatipus nem
illeszthet6 az 61-tanyak fejlédési soraba.

A kint laké gazda tanyaja hagyomanyos varosi nagykun héaz, szoba-
bdl, konyhabdl és kamrabdl all, s a joszagok tartasara szolgald istallo
mindig kiilén épiiletben, kiilén fedél alatt 1étesiil. A haz téglalap ala-
ku, fala valyogbdl késziil. Teteje nyeregtets, melyet mindkét végén a
fabol késziilt vértelek zar le. A tetGszerkezetet mestergerenda tartja.
Kornyékiinkon a hazat szinte kizarélag naddal fedték, mely megfelel6
karbantartassal, pétlassal akar szaz évig is birta.
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A héromosztati paraszthaznak egy bejarata van, mely a tornacrol
nyilik. Kézponti része a konyha, amit pitvarnak is neveznek; innen az
egyik oldalon a szobaba, a masik oldalon a kamraba vezet ajté. (5. abra)
Kés6bb a kamrabdl lakdszoba lesz, és a negyedik helyiségként megje-
len6 kamra ajtajat az udvarra nyitjak meg.

Kamia

5. dbra

Hdromosztatti nagykunsdgi paraszthdz alaprajza

A szobak berendezése, a butorok elhelyezése egyszer(i volt. Falat fe-
hérre meszelték, padléja pedig dongdlt agyag volt, amit rendszeresen
Ujramazoltak. A szoba ajtaja mogott allt a hitvesi agy, a sarokban a
kanapék, el6tte asztal. Tovabb a fal mentén volt a fidkos szekrény, a
komad és felette a t{ikor. A fal mellett sorakozott két agy, az agyak el6tt
székek voltak elhelyezve. A bejarati ajté masik oldalan a 2-3 m? {rtar-
talmu, boglyaformaji kemence allt, mely sarbol késziilt. Szintén séarbdl
padkét is tettek ra, ezen lilve melegedett a csalad. Egy jo kemence egy
felfitéssel 24 draig is tartotta a meleget.

A konyha berendezése is igen egyszer( volt: az edényeknek néhany
polcos allvany (stelazsi) és egy alacsony fidkos szekrény (kiskaszli),
beépitett kalyha, egy kanapé és asztal, s néhany tanyér a falon.

A kamraban a kiilonb6z6 min6ségli liszteket nagy taroléladakban tar-
tottak, a falon l6gtak a nagyobb edények, a polcokon befétteket, lekvart
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taroltak. A plafonrol l6gattak a szalonnat, sonkat, rudakon a kolbaszt.
A htstartésitasi eljarasok kozil a fiist6lés és a s6zas volt a legelterjed-
tebb.

A melléképiiletek a tanyaval egylitt egy négyszoget alkotnak: ez a ta-
nyaudvar. A kinnlakoé gazda az istallét mar nem egy fedél alé épiti a la-
kéhézaval, és lehetSleg minden jészag szamara kiilon épliletet 1étesit.

A jészagallomany névekedésével az 6l és az istallé mellé egy Gjabb dlat
épitenek a régivel szemben, vagy azzal derékszdget alkotva, s ugyan-
azon tet6 ald ehhez még egy kamrat is hozzatoldanak. Ebben az dlban
nincs tiizel6. A kamréaban f6leg gabonat tarolnak. Korabban a gabonat
szuszikban (nagy kazalszerl udvari sarépitmény), vagy foldbe dsott
vermekben tartottak.

A sertés- és a baromfidlak mar a kinti tanyan is ugyanolyannak épiil-
tek, ahogy a varosi portan. Viszont gyakran megtaladlhatd volt még a

1187. tyukdl a Munkdcsy M. u. 6.sz udvardn

Finta Mtizeum — Tlrkeve
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régi formajuk is, példaul a disznéknak tragyabdl is épitenek dlat: a
négyszogletesre rakott tragyadombot kozépen kivajjak, a falakra ge-
rendakat tesznek, valamelyik falra ajtot vagnak, tetejét szalmaval fe-
dik, vagy fedél nélkiil hagyjdk. Baromfidélnak épitenek kontyos tetejli
nadkunyhot, a libakat sokszor kerek nadkaramban is tartjak.

A juhoknak hodalyt vagy aklot szoktak épiteni, bar ha valamelyik is-
tall6 tiresen all, oda terelik be a jészagot. Szinte minden tanyaudvaron
tartanak méheket. A méhek szamara napraforgdkérébol vagy nadbol
épitenek négyszogletes karamot — ez a méhkelenc -, és itt sorakoz-
nak a gyékénybdl vagy vesszobdl késziilt kasok, melyeket deszkara —
aszokra — allitanak.

Turkeve és Mezotur kérnyékén gyakran szabadban 1évé tiizeld is allt
a tanyaudvaron. Ezekben a nagy boglyakemencékben nyaron kenyeret
stitéttek, s ha f6z0katlan is tartozott hozza, itt is foztek. A tanyaudvar
tovabbi tartozékai a kit, a nyari jaszol, és itt alltak a szekerek is. Az
épiileteken kiviil helyezték el a rakomanyt: kdzelebb voltak a széna-
kazlak, a csutkakupok és a torek, tavolabbra tették a nadkipokat, a
kukoricaszarat (izik) és a szalmakazlakat.

A nagykunsagi tanyak
kialakulasat, fejlodés-
torténetét és a tanyai
épiiletek lefrasat leg-
atfogébban  Gyorffy
Istvannak, a tajegység
legnagyobb néprajzo-
sanak koszonhetjlk,
aki igy foglalta Gssze
kutatasainak eredmé-
nyét:

792. lekvdrfézés
Finta Mtizeum — Tlrkeve
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A nomdd kiin s valésziniileg a magyar is fedeles-falas épiiletet hozott ma-
gdval keletrsl, mellyel téli szdlldsdn becsesebb jészdgait védelmezte az id6-
jdrds ellen. Ez az dl-, istdllé-, szdllds vagy tanya néven emlegetett éplilet,
melynek jellemzé része a tlizhely, a Volga-menti nomddsdgndl is megvan. A
torvény aztdn a templomba jdrds kételezettségével dllandé helyhez kototte
anomdd ktin téli szdlldsdt, mely lassankint faluvd, majd esetleg vdrossd nétt
ki.

A nagykun tanya nem egyéb, mint a hatdrba kitelepitett, ma mdr letlint vd-
rosi tiizelGs 61, hol aztdn a mezei életmdd és a sziikséq folytdn tovdbb fejlG-
dott, kiboviilt és emberi lakdssd is alkalmas lett. A nagykun tanya a nagykun
hdzzal semmi genetikus 0sszefiiggésben nincs, mindeqyik fiiggetleniil fej-
16détt egymdstdl. Mivel pedig az é1-tanya a mai igényeket mdr nem elégiti

ki, hanyatldsnak indult, letlin6félben van, melléképiiletté siillyed s helyét a
tanyahdz foglalja el.” (1910)

Felhaszndlt irodalom:

Becsei Jozsef (2004): A magyarorszagi tanyarendszer és az eurdpai unios tagsag.

In: Falvak, foldek, foldmdvesek (2004 Budapest, 17-38)

Erdei Ferenc (1940): Magyar falu. Budapest

Gyorffy Istvan (1943): Magyar falu magyar haz. Budapest

Gyorffy Istvan (1910): A nagykun tanya. Néprajzi Ertesité, XI. évf. 3-4 f., Budapest

Kozma Csaba (2010): Ujraéledd tanyavilég a Nagykunségban. (goo.gl/iTqCY5)

Talpallg Piroska (2000): Tdrkevei népélet. In: Sziil6foldem, Turkeve (2000 Tarkeve, 136-140)
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Hagyomanyos épitészet, avagy hogyan csinaltak elddeink

A hagyomanyos épitkezésben jellemz&en az épitkezés kdrnyékén fel-
lelhet& épitGanyagokat részesitették elényben. K6, fa, nad, szalma, t6-
rek, agyagos fold.

A valyognak, mint épitGanyagnak szamos elénye van a tébbi épi-
t6anyaggal szemben. MegfizethetOsége, a természetes anyagok fel-
hasznalasa, a kénny( elérhet6sége mind-mind el6ny. Remek hészige-
teld képessége a téli fiités soran és a nyari melegekben nyilvanul meg
leginkabb, ezéltal a fenntartési koltségei is kedvezGbbek. Kornyezet-
barat, az épités és a bontas soran kevés hulladék keletkezik. A 1éga-
teresztd képessége miatt az éplilet mikroklimaja egészséges életmd-
dot biztosit a valyoghazban él6k szadmara. Nem utolsdsorban a vélyog
kivaléan megmunkalhatd. Hatranyai leginkdbb a vizérzékenysége, és
az épitkezés soran belefektetett munka mértéke. Hajlamos a zsugo-
rodasra szaradas soran, valamint viz hatasara duzzad. Ennek kovet-
keztében a fal kénnyebben reped, jobban oda kell ra figyelni, tébbszor
kell karbantartani, ugyanakkor ez biztositja a fentebb felsorolt el6nye-
it is. Hagyomanyosan ezeket a falakat tapasztottak vastag és vékony
tapasztassal, majd tobb rétegben meszelték. A valyogfalak alapvetGen
két f6bb tipusra oszthatdak: homogén, és elemekbdl épiils falakra.

Hagyomadnyos falszerkezetek tipusai

Homogeén falak

Patics fal

Olyan falszerkezetet takar, amelyben a tartészerkezet oszlopai k6zé
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vessz0 vagy nadfonat keriil, amit tapasztanak ,,sarral”. A sar agyagos
f6ld és valamilyen rostos adalék (szalma, térek esetleg nad) vizzel vald
Osszekeverését jelenti. Rendszerint foldbe asott oszlopokra gerendakat
fektettek, majd az oszlopok kozé vékonyabb kardkat szurtak le, ami
koré vizszintesen vessz6kbol fonatot készitettek. A foldbe dsott oszlo-
pok, kardk végét megégették, ezzel keriilték el a talajban 1év6 nedves-
ség art6 hatasat, majd ezt a fonatot két oldalrdl agyagos sarral tapasz-
tottak, végiil lemeszelték.

Rakott fal

Az egymasra helyezett rétegek zsaluzat nélkiil alkotjak a fal szerkeze-
tét, altalaban dongolt foldalapra épitették. Rendszerint az épitési telek
anyagat hasznaltak fel, amit bevizezve megtapostak, vagy haziallatok
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(szarvasmarha, 10) segitségével , megjarattak”. Taposas, jaratas kdz-
ben keverték bele a szalmat, toreket, nadat.

A sarat villaval, kapaval raktak egymasra, j6 er6sen egymashoz csapva
azt, téglakotés mintdban, hogy minél jobban Gsszedlljanak a rétegek
egy homogén falla. Egy ember a fal tetején allva villaval, kézzel ren-
dezte és taposta, kett6 pedig lentrdl villaval adta fel az épitGanyagot.
A falat oldalrél ge-
reblyével igazgattak.
T6bb ember kellett az
ilyen falazat elkészi-
téséhez, mivel egy-
szerre kellett elké-
szlilnie az egésznek,
hogy egységes és erds
legyen.

Afal szélességét a va-
lyog hatarozta meg.
Egyszerre kortilbeliil
80-100 cm magas ré-
teget készitettek el,
mert szaradni kellett
hagyni, hiszen ned-
vesen nem birta volna megtartani magat, a fal alja eldeformalédott
volna sajat stlya alatt. Harom réteg - rend - adta ki a fal magassagat.
Egy rendet egy hétig szdradni hagytak. Epités kozben nagyon kellett
igyelni arra, hogy az anyag ki ne szaradjon, valamint az esd se tegyen
benne Kkart. A rakott falat aséval faragtak egyenesre, és az ajt6- és ab-
laknyilasokat is utélag vagtak bele. Ebbdl adéddan a falak nem voltak
teljesen egyenesek.
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Vert fal

Hasonldképp késziil, mint a rakott fal, azzal a kiilonbséggel, hogy a
mintadeszkazat k6zé keriild foldnedves épit6anyagot fa dongolokkel
alaposan Gsszetomoritették, ligyelve arra, hogy a mintadeszkak el ne
csusszanak, a dongolt f61d ki ne cstisszon sehol sem.

A dongolt féldalap mellé oszlopokat astak, amihez a mintadeszkéazatot
erdsitették. Altaldban a zsaluzat 50-60 centiméterre volt egymastol.
Ezen oszlopok mentén a falat fokozatosan, kisebb megszakitasokkal
emelték. Amint a falszakasz kell6en megszilardult, a deszkazatot el-
bontottak, majd feljebb emelték. Ezt a technikat igynevezett oszlopos
zsaluzatnak nevezik.

Masik technika a kalodas vagy jarmos zsaluzas. Itt nem az oszlop men-
tén, hanem a falon keresztben, kalodafakba tizott szarakhoz erdsitet-
ték a zsaluzatot, igy elbontas utan lyukak maradtak a falban a kaloda-
fak utan.

Vert fal szerkezete és készitése oszlopos zsaluzattal

Figyeltek arra, hogy kovek és egyéb keményebb anyagok ne keriiljenek
a fal belsejébe, mert az a fal meggyengiilését okozhatta. Itt is tigyelni
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kellett az esOre, és hogy a fal ne szaradjon ki teljesen épités kozben.

A fal anyaga itt is szalméaval, térekkel 6sszekevert, dong6lt fold volt.
A rétegek kozé, ha kénnyen beszerezhetd volt, hosszédban nad is ke-
rllt. Az ablakok és ajtok helyét itt is nagy dvatossaggal, utdlag vagtak
ki. A sarkokat, keresztezddéseket, nyilaszardk falkavait megerdsitették
nadcsoméval, altalaban itt kezdték a falak dongolését.

A falnyildsokat vagy deszkaval kizsaluztak, vagy kivagtak aséval, bal-
taval. El6re elhelyezték az athidalét, vagy utdlag bevésték a falba.

Elemekbél rakott falak

Csémpadlyeg vagy gémbalyegfal

Tekinthet6 a valyogtégla fal el6djének, csak itt nem téglakat, hanem
dinnyenagysagi gombdcokat forméztak, majd ezeket egymas mellé

dobtdk, vagy villaval raktak.

Az ablakok és az ajtdk réseit nem utdlag vajtak ki, hanem azokat ki-

Rakott sarfal sargombécokbél, azaz csémpdlyegekbdl
(csémpélyeges fal)

28
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hagytak, itt is fagerenda athidalékat hasznaltak.

Vdlyogtégla fal

Az elGre gyartott va-
lyogtéglabdl  emelt
falak nagy elénye a
rakott falakkal szem-
ben, hogy a falszer-
kezetbe joval keve-
sebb a bevitt viz, igy
a szaradasa gyorsabb,
valamint a szaradas
soran a meéretvalto-

zas nem annyira jel-

Vélyogfal szerkezete a sorok kézétt nadteritéssel

lemzG, mivel az elGre

legyartott elemek a

beépités el6tt mar ki

vannak szaritva. A zsugorodas nagy része mar végbement. A nyilasza-
rék nyilasainak kénnyebb a kihagyasa, egyenesebb, strapabirdbb falak
készithetGek igy. Mivel egyenletesebb a fal, kevesebb vakoléanyagot
kell felvinni 14, és a hészigetel§ képessége is jobb. A valyogtéglabdl
épitett fal nagy szakértelmet igényelt épitGit6l. A folyamat a ma hasz-
nalt téglafalazashoz hasonlit.

Vazas valyogszerkezetek
Favdzas vdlyogfal
Az ilyen szerkezetek nagy elénye, hogy a faszerkezet segitségével a

tetGszerkezet gyorsan a helyére keriilhet, és a valyogfalat kés6bb is
konnyen felhtizhattak, esetleg javithattak. Mint tudjuk, a valyog eléggé
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érzékeny a vizre, igy az esg ellen jo védelmet adhat akar egy ideiglene-
sen felszerelt tetl is az épitkezés soran. Hatranya a nagy mennyiségi
fa felhaszndlasa. Ilyenkor a valyognak nincs teherbird funkcidja, csak
sajat magat kell megtartania.

Vesszdfonatos vdlyogfalak

A tartéoszlopokba vajt nttba
léceket, illetve vesszOfonatot
helyeztek el, majd az egyik ol-
dalrél betapasztottak tgy, hogy
a lécek és a vesszGfonatok k6zzé
benyomodjon a vélyog, aztan az
anyagot a fal masik oldalan el- {3
simitottak.

Fodémszerkezetek

Az épiiletek helyiségeinek lefedésére, az épitmények egyes szintjeinek
elvalasztasara készitett vizszintes szerkezetek.

Megkiilonboztetiink boltozatos- és sikfodémet. A varak, kastélyok és
templomok épitése mellett a hagyomanyos épitkezésben egyediil a
pincék épitésekor hasznaltak a boltozatokat. A paraszthazak mindig
egy szintesek voltak, igy ott a sikfédémeket alkalmaztak, mégpedig
kétféle médon, lathaté és nem lathaté gerendazatd fodémek forma-
jaban.

A fodém szerkezeteket magara a fal tetejére is épitették, de a teher
elosztasa tekintetében jobb megoldasnak szamitott, ha a fal tetejére
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hossziranyban gerendat fektettek, és arra épitették a fodémet.
Gerendafddém

Faban gazdag teriileteken volt jellemzd az elkészitése a nagy mennyi-
ségli faanyag felhasznalasa miatt.

Szorosan egymas mellé elhelyezett, dltalaban 15x15 centiméteres ge-
rendakbol allt, amelyeket csapolassal egymashoz rogzitettek a na-
gyobb stabilitas eléréséért. Kialakitasa soran a falakra a gerendak 15-
20 centiméterre Ultek fel.

Rendszerint szekercével faragtak az oldalait - hogy jol illeszkedjenek
egymashoz -, valamint az aljat - a plafon kialakitasa miatt -. A tete-
jét felesleges volt megfaragni, mert arra agyagos foldréteget teritettek
szét. A foldréteg egyenletesen oszlatta szét a terhelést, mivel altala-
ban kihasznaltak a padlésteret is, és igy kozlekedtek is rajta. A f6ld jo
hészigetelS rétegként is szolgalt, és nem utolsésorban a tlizallésaga
miatt is fontos volt. Segitett az esetleges tliz terjedését lassitani, igy a
tetd fa szerkezetét megévni.

Deszkafddém

A 16-22 centiméteres gerendakat a helyiségek méreteihez igazitva
egymastdl koriilbeliil 60-90 centiméterre helyezték el, Ggy, hogy a fa-
lakra koriilbeliil 15 centiméterre feliiljenek. Ezekre deszkakat szegeltek
egymas mellé, igy az illesztéseknél meg kellett oldani a takarast, mivel
a deszkakra agyagos foldet teritettek, és az a réseken keresztiil lepe-
reghetett.

Egy masik elkészitési mddja, ha a deszkakat egymasra lapolva erdsi-
tették fel, igy erGsebb szerkezet késziilt.

Polyds fodém
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Jéval kisebb a teherbirdsa, mint az el6z6 kett6 fodémtipusnak, ezért
olyan helyeken alkalmaztak, ahol nem kellett nagy terhet megtartania,
és nem kozlekedtek rajta. Leginkabb térelvalasztd szerepe volt.

Itt a gerendak egymashoz kozelebb helyezkednek el, és agyagba azta-
tott szalmakotegekkel betekert 1éceket, fadgakat erdsitettek rajuk, amit
aztan tapasztottak. Ennél fogva igen j6 volt a hdszigetelS képessége.

Sarlécfadém

A pélyas fodém egyfajta egyszer(isitett valtozataként a szegényebbek
korében terjedt el. A gerenddkra vékonyabb, a kérgét elG6zetesen elta-
volitott vesszoket 6sszefonva helyeztek el. Ezt vessz6fodémnek nevez-
ték.

JellemzGen arteriiletek kozelében a vesszd fonat helyett nadkétegeket
is felhaszndltak.

1. deszkds fodém, 2. nddfédém, 3. sdr-léces f6dém, 4. szalmds fédém
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Boritott gerendafddém

A deszkaf6démhez hasonld, annyi a kiilonbség, hogy a gerendazat al-
jara is keriil deszkaboritas.

Tapasztas menete, fogasai, a falak késdbbi kezelése

A falfeliiletre elGszér a vastag, szalmat tartalmazo réteg kertilt fel. A
sarat a falhoz kozel allva erdsen feldobaltdk, hogy kitoltse a réseket,
majd simitéfaval egyenletesen elhiztak. Amint megszikkadt, johetett
ra a vékony tapasztas. Ezt felkenték, nagy szakértelemmel tiikorsima
falfeliilet volt készithets, végezetiil tobb rétegben lemeszelték.

A kétféle tapasztashoz felhasznalt sar egy alapvet6 kiilénbséget mu-
tatott. Az tigynevezett ,vastag tapasztds” agyagos foldet (sarga foldet),
szalmat és toreket tartalmazott. Ezeket egymasra rétegezték, jo ala-
posan elaztattak egy erre a célra asott godérben, majd megtapostak.
Ezt par napig allni hagytak, majd j6 alaposan atkapaltak. Akkor volt j9,
amikor a kapatél konnyen elvalt a sar. Az 6regek szerint , a sdr tigy j6,
ha biidés”

A vékony tapasztasba szalma nem Keriilt csak térek és pelyva.
A tapasztas javitasa soran a régit leszedték asé segitségével (ha elvalt a
faltél), majd azt a gddorben az imént leirtak szerint Gjra megkeverték,

a fal esetleges hibainak kijavitasa utén ismét feldobaltak, elsimitottak,
majd lemeszelték tobb rétegben.

Tapasztds menete, fogdsai, a falak kés6bbi kezelése képekben:
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Régi vdlyogtégla, ami a tapasztds alapjdt adja. Ha nincs sdrgafold, ez is megteszi.
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Ldtszik a szalmdn, hogy nem ttll friss, de igy jobban haszndlhaté

(fgy nem fog cstszni a felvitelnél)

Avastagtapasztds alapanyaga bekeverve
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A falra vitel fogdsai
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OKOsan a tanyan

A vastagtapasztds elsimitdsa...

...amikor mdr szdradt eqgy kicsit
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torekes vdlyog bekeverve




OKOsan a ta nyan 2. A hagyomdnyos tanya felépitése, a hagyomdnyos épitkezés

Vékony tapasztds felvitele
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... az els6 meszelés utdn

a kész fal
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Nadteto készités, menete, fogasai

A ndadtetst elsGsorban a Kisalfoldon, Mez6f6ldon, a Duna mentén és
a Nagyalf6ldon alkalmaztak. A hazak fedésével foglalkozé szakembert
Nadazénak hivtdk, 6k altalaban kereset-kiegészitésként foglalkoz-
tak hazak fedésével az év olyan id6szakaiban, amikor mezdgazdasagi
munkalatok nem voltak. A nadtet6 készitése mellett nadfalak épitésé-
vel is foglalkoztak.

A nad egy 2-4 méter magasra toré évels fiiféle. Tipikus élGhelyei az
allo, vagy lassu folyasu vizek part menti teriiletei, a laposok, a lap-
erd6k a mocsaras terfiletek, igy ezek sajnos nehezen megkozelithet6
teriiletek. A vagasat ezért is a fagyok idejére id6zitik. A kivagott nadat
Osszekotik, és kipokba rakva egy teljes honapig szaritjak. A szaritas
utan a nadat valogatjak, hiszen a tet6 készitéséhez a vékony, révidebb
szalak (180 cm koriilbelil) az alkalmasak.

A nadasokbdl beszerzett alapanyagbdl kisebb nddcsomot kotottek. Az
elozetesen belécezett tetGt alulrdl kezdték el befedni, a tetd hosszan
egy sorban lerakott kis nadcsomdkat dréttal (a szazadforduld elStt
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glzzsal) szorosan egymas mellé kototték. A nadazok mindig ketten
dolgoztak, a tet6n kiviil all6 fektette le a nadkévéket, majd a drétot
hosszd néadvarrétlin (nagyméretli fémt{i) atflizve atdugta a nad
kozott. Aki a padlastérre allt, atvette, megszoritotta és visszaflizte
kiviilre. A végleges lekotés el6tt a nddazé a nadverdvel (fabdl késziilt,
fogazott vagy sima lapu, nyeles eszkoz) felverte, hogy tomott és sima
legyen a feliilet. A gerincen feldlld nadvégeket keresztbe lekototték.
A mai technoldgia lehet6vé teszi, hogy egy ember is el tudja végezni
ezt a feladatot. A nad varrasahoz hasznalt dréthuzalt egy flirdszar
segitségével fiizik at.

A nadazast kevesen ismerik
napjainkban, am a turkevei
Molnar Jézsef ezt a régi
mesterséget  (zi. Jozsef
maga késziti szerszamai
egy részét, mint a sulyokat,
lapickat, egyenes és gorbe
tt. A konyvben szerepld
képek is Molnar Jozsef
eszkozeir6l késziiltek. A 35
éves férfi régi nadfedeles
hazanak feltjitasaval kezdte
mesterségét elsajatitani,
igy lett a hobbijabdl munka.
Sajat maga altal aratott és
tisztitott nadat hasznal fel,
melyet halastavak, folydk,
csatornak artereiben vag.

,Gyermekként nem igazdn fogott meg, de Ugy gondolom, mdra teljesen
magamba szivtam ezt a gyonyorill, de néha embert prébdlé 6si szakma
gyGkereit.” - mondta Molnar J6zsef egyik beszélgetésiink soran.
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Manapsag mar Ujra népszerli a naddal valo tet6fedés, mivel ezen mun-
kak kivitelezése is fejlédott, igy a nadtetGs hazak élettartalma is hosz-
szabbd valt. Jellemz&en a Dunantuilon kezd djra népszer( lenni a ha-
gyomanyos paraszthaz koronaja, a nadtet6s haz. RemélhetGleg nem
meriil feledésbe ez a szép szakma, mely a régi paraszti hagyomanyok-
hoz kéthetd.

Nddverd
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3. Lehetdségek a tanydkban

Manapsag reneszanszat éli a tanyan élés, aminek egyébként van alap-
ja, létjogosultsaga is. A csend, a nyugalom, a termelés/teremtés orome
mind-mind olyan dolog, ami sokszor hianyzik a mai ember életébdl.
Pedig igény lenne ra. Sajnos sok olyan szakma van, ami stresszel jar,
ahol nem latjuk a munkank végeredményét/produktumat, és ez erdsiti
a valtozasra vald igény érzését, 1épésre 6szténéznek minket.

Ilyenkor teremt6dhet meg az 6tlet, hogy koltozziink falura vagy tanya-
ra. A tapasztalat azt mutatja, hogy sokan megalljak a helyiiket, folya-
matosan tanulnak, prébalkoznak, ugyanakkor az is igaz, hogy sokan
viszont visszamenekiilnek a mar megszokott életiikbe. Ennek talan
egyik legfGbb oka, hogy a tanya feltjitdsa ugyanolyan draga lehet,
mint barmilyen mésik hazé, masik oldala, hogy akik emellett a varos-
ba akarnak jarni, és tovabbra is a munkajukat végezni, azzal fognak
szembestilni, hogy nincs idejiik, ttl sok munka a tanya karbantartésa,
termelésre pedig még kicsiben sem jut id6, nemhogy nagyobb teriile-
teket m{velni.

Mindett6l fiiggetleniil a tanya egy teljesen mas életet tud biztositani,
ami tényleg egy csodélatos élmény, ugyanakkor figyelembe kell venni a
buktatdkat. Nem akarjuk elvenni a kedvet ett6l az életformatdl, inkabb
csak be szeretnénk mutatni azért, hogy gy tudjon az olvasé nekivagni
egy ilyen nagy 1épésnek, hogy megkimélje magét a csalddasoktol.

Alljon itt példanak a Turkevei Minta-kert cs@szhaza, hogy is nézett ki,
amikor elkezdtiik a feltjitasat.
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... elGtte

utdna...
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Mit kezdjiink a tanydnkkal?

Ez az igazan fontos kérdés, és nem is egyszer(i a valasz, hiszen, ha nem
ott lakunk, folyamatosan feliigyelni kell, ha ott lakunk, a mai tanyakkal
— az allapotuk miatt — annyi probléma lehet, hogy azt sem tudjuk, hol
is kezdjiik el a munkat. Sorolhatnank naphosszat, hogy pereg a tapasz-
tas, tetOt kell javitani, 6sszeomlanak a melléképiiletek, 6lak, de akar
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kezdhetjiik egy elhanyagolt tanyanal azzal is, hogy ahhoz, hogy egy-
altalan be tudjunk jutni, utat kell vagnunk a sok akacban, vadszilvaban
(és ez sem egy egyszer( feladat).

Ugyanakkor a sok munka meghozza a gylimolcsét, és egy ilyen éptiletet
(ha nem teljesen totéalkaros) fillérekbdl, szinte csak munkaval feljit-
hatunk eredeti allapotaba. Ezt a két szot azért emeltem ki, mert valljuk
be, hogy manapsag mar nem éppen azoknak az igényeknek kell meg-
felelniiik (f6ként, ha lakasként szeretnénk hasznalni) ezeknek az épii-
leteknek, mint a régi id6kben. Ma mér elengedhetetlen a fiird6szoba, a
folyéviz, a villamos aram, stb., amire a régieknek is biztosan sziikségiik
lett volna, feltéve, ha lett volna. De az esetek nagy tobbségében nem
volt, mégis jol eléldegéltek.

Ha sikeriilt eldonteniink, mit is szeretnénk csindlni (hagyomanyos
— vagy legalabbis tobbé-kevésbé — hagyomanyos tanyat a mai igé-
nyeknek megfelelGen, vagy egy kacsalabon forgd palotat a puszta ko-
zepében), neki is lehet kezdeni. Ezen 1épésekrol egy késébbi fejezetben
fogunk irni, igy hat gyorsan ugorjuk is at, és vegyiik tigy, hogy van egy
lakhat6 tanyank (vagy egy kacsalabon forgé palotank).

A tanya elkésziilt. Kinek hogy. Lakasra vagy gazdasagi célokra, ez
majdnem mindegy ebbdl a szempontbdl, bar aki gazdasagi alapon va-
sarol tanyat, az jo eséllyel nem szorul a tanacsunkra, véleményiinkre,
hogy hogyan tovéabb. Viszont sokan vannak, akik egy romantikus ér-
zéstol vezérelve ki szeretnének menekiilni a nagyvarosok forgatagabdl,
és szeretnék megvaldsitani onmagukat, onfenntartasra berendezkedni,
és ezzel nincs is semmi gond. Vannak, akik azért mennek, mert nincs
mas valasztasuk. Menni kell, mert a devizahitellel gond van; menni
kell, mert csaladi gondok vannak a hattérben, mindegy is. Menni kell...
Azt hiszem, hogy leginkdbb ez a csoport fog hasznos informéacidkat
kapni ebb6l a konyvecskébdl.
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Széval adott a tanya. Mondjuk ra lakhat6 is, ami még kell, majd elké-
szlil menet kozben, kezd6dhet a termelés. Igen am, de ez sem egyszeri.
Annak sem egyszer(, aki tudja, mit és hogyan kell csindlni, generacidék
6ta tanyan, de legalabb falun él, annak meg végképp nem az, aki va-
rosbdl kertil ki, és allatot leginkabb az allatkertben latott. Tudom, mit
beszélek, hiszen sokan kezdtiik igy valaha.

Réges-régen a tanyasi emberek képesek voltak tébbé-kevésbé az 6n-
fenntartasra. Csak séért mentek a boltba, ugyanakkor azt is vegyiik fi-
gyelembe, hogy nem nagyon volt mellette mas allandé munkajuk, és
tudtak, hogy mit miért tesznek, minden egymasra épiilt, minden 6sz-
szefliggott egymassal. Ezt sok id6 atlatni, megtanulni, de nem lehetet-
len. Rdadasul most sok segitség van az embereknek, amivel ténylegesen
is pénzt tudnak hozni a csaladi kasszaba. Késdbbi fejezetekben beszélni
fogunk az Gstermeldi és kistermeldi tevékenységekrol, beszélni fogunk
azon marketing eszk6zokrdl, amelyek megkonnyitik az értékesitést,
beszélni fogunk alapvet6 technikakrél, amelyek segitik a megélhetést,
a felgjitast és minden mast, ami egy tanyan kellhet.

A tanya felijitdsa és ennek kéltségei (ahogy mi csindltuk)

Ha azt vessziik alapul, hogy a tanyank anno hogyan is épiilet, rajo-
hetilink arra is, hogy régen nem volt tul sok pénziik az embereknek
arra, hogy hazat épitsenek a csalddjuknak. Ebbdl kiindulva a mai napig
van lehet8ségiink arra, hogy minimalis pénzbdl meg tudjuk oldani a
tanyank feltjitasat, hiszen minden adott hozza, és a legtébb esetben
pénzbe sem kertil.

Tegyiik fel, van egy tanyank, ami nincs tul j6 allapotban, de persze
tdl rosszban sem. Arra gondolunk, hogy a tanya falai nem mentek el
egymastdl - mert az ilyet be kell kétni, be kell hiizatni, vagy arra, hogy
nem kell hozzanyulni a tet6héz (nagyon), merthogy ma mar nem na-
gyon lehet kimenni és vagni gerendénak, szarufanak valét, valamint a
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lecezést sem lenne egyszer(i megoldani.

ElsG 1épés a teriiletrendezés. A tapasztalat az, hogy azok a tanyak,
amelyeket olcsén meg tudunk venni, a legtébb esetben elég vacak al-
lapotban vannak, és nemcsak az épiiletek, hanem a kornyék is fel van
néve vadhajtasokkal. Ez valamilyen szinten jé is lehet hosszitavon
(legaldbbis értékelhetjiik igy is), mivel a kitakaritasbdl nekiink 2 télre
val¢ tlizifa jott 6ssze, valamint biztositotta a kerités alapanyagat is. Ha
lenne kemencénk, akkor még legalabb 2-3 télre vald gally, venyige jott
volna 6ssze beldle. Szdval azért van elénye is...

A sok munka meghozza a gylimélcsét. A takaritas utan latjuk azt is,
hogy hogy is allunk, mit is kell majd csindlnunk, atlatjuk a teriiletet,
lathatéva valik, hogy miért is ide, és miért is ilyen elrendezésben épi-
tették meg ezt a tanyat. Ez az elsé pillanat, amikor a maga valdjaban
latjuk a tanyankat, teljes méretében, és ez az a pillanat, amikor szét-
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nézve lathatjuk a jovot is. A gazdagabb képzelettel megaldott emberek
ilyenkor mar nem azt latjak, hogy mi van ott, hanem azt, hogy mi lesz
beldle, amikor elkésziil.

Nalunk az els6 1épés az volt, hogy a haz teljes falazatat Gjra kellett
tapasztani. Eredetileg Ggy gondoltuk, hogy csak egy részét kell majd
javitanunk. Aztan rajéttiink, hogy nincs értelme. Egyszer(ibb volt le-
verni a teljes eredeti tapasztést, és Gjratapasztani az egészet. Ehhez
egy talicska (vagy kett0), és aso kell. Ez gyorsan megy, nem nagy gond.
Viszont Gjratapasztani mar mas tészta. Ehhez tervezni kell, elére kell
gondolkodni.

Hérom fontos alapanyagra lesz sziikségiink. Az egyik a valyog, a masik
a térek, a harmadik pedig a szalma.

A valyog: Eredetileg sargafoldet hasznaltak, de ennek a beszerzése ma
mar problémasabb, mintha régi valyogtéglat szerziink. Ha jél szeret-
nénk csinalni (és par év mulva nem akarjuk ismét végigkinlddni), akkor
olyan vélyogot keressiink, ami szép sarga. Ezt egyébként nem nehéz.
Sok régi épiiletet bontanak el, valamint az eredeti tapasztas j6 részét is
fel tudjuk haszndlni Gjra. Ezzel nincs nagy gond, majdhogynem barmi-
kor be tudjuk szerezni.

A torek: Ez mar problémasabb. Téreket szerezni csak arataskor lehet. A
szelel6bdl (tarhazbdl) ingyen odaadjak, csak szedd fel. Mi — kissé po-
fatlanul — még Big-bag zsdkokat is kértiink, és szivesen adtak. Eztton
is szeretnénk koszonetet mondani a Buzavirag Kft. ligyvezetGjének és
dolgozéinak a rengeteg torekért és segitségért. Egyébként egyszer(i-
en kiviszik a foldekre és kiszorjak. Viszont a tervezés itt fontos, mivel
csak egy adott id6ben van, arataskor. Arrél nem is beszélve, hogy elég-
gé kellemetlen munka. A rengeteg portdl viszket az ember mindenhol,
harom napig csak a port ftjja az orrdbdl. Amikor mi csinaltuk ketten
voltunk, és a szallitdssal egylitt 2 napig szedtiik, hordtuk a toreket.

51
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Egyébként ki lehet valtani a toreket daralt szalmaval is, de ez egészen
biztosan nem olyan j6, mint a térek. Sokkal nehezebb vele dolgozni,
csuszik az anyag és nagyobb a mérete is.

A szalma: Azt gondolhatnank, hogy barmilyen szalma jé — mint ahogy
mi is gondoltuk —, de nem. Volt par kisbalas szalmank, ami mar évek
6ta kint volt a napon, az es6ében. Nem is gondoltuk, hogy valamire j6
lesz, de tgy voltunk vele, hogy a valyog elbirja. Csak, hogy ne felejt-
sem el megemliteni, mi is tanultuk (és tanuljuk folyamatosan a mai
napig is), hogy kellene csinalni, és mar nem nagyon voltak emberek,
akik ezt a technikat még ismerik, igy sokszor magunktdl kellett kita-
lalnunk, hogy hogyan is csindljuk. Széval jol miikodétt a dolog, nem is
volt semmi gond. De késébb, amikor ez a régi szalma elfogyott kaptunk
még par balat ez viszont el6zd évi volt, friss, allat ala valé. Fel sem
meriilt benniink, hogy ez nem lesz j6. De nem volt az. A helyzet az,
hogy a friss szalma nem é4zott 4t jol, és rettentéen csuszott. Allandéan
lepergett, nagyon nehéz volt vele dolgozni. Széval a lényeg, hogy 6reg
szalmat kell keriteni. Sok szenvedést6l megkiméljiik magunkat.

A kisbalas szalma egy kis ismeretséggel barmikor ingyen megszerez-
het6 (legfeljebb par pohar palinka, és szomszédi viszony is javul).

Sziikséglink lesz még egy valyogvetd godorre. Enhez megint csak mun-
ka kell. Mi egy 3 x 2 méteres gddrét csinaltunk, ami 50 - 60 cm mély
lehetett. A kirakott foldet korbe tettiik a godor koré, igy kevesebbet
kellett asnunk. Valamint, hogy ne kelljen sokat hordani az anyagot, a
haz hatsé oldaléra is tettlink egy kisebbet. Nem egyszer(i kidsni (f6-
ként nem egy didfa alatt), de azért egy nap alatt megvan, ha akarja az
ember.

No, innent6l kezdve indulhat a munka. Sok viz (tanyan ugye mindig
van kut), bele a valyog és a szalma (vastag tapasztasrol beszéliink, a
vékonyba mér nem szalma kell, hanem térek). 1-2 napot azik, kdzben
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taposni, keverni, atkapalni, megint viz ra, ha kell. Ha megvagyunk, fel
lehet vinni a falra. Mi egyszer(ien kézzel feldobaltuk, majd a glettvas
egy kezdetlegesebb verzidjaval, ami fabdl van (tapasztoéfa) beledolgoz-
tuk a falba. A glettvas azért nem j6, mert nem elég merev (nem tud-
juk bepréselni eléggé az anyagot a résekbe), és nagyon csuszik rajta az
anyag. A vastag tapasztashoz a fabdl késziilt a j6. Széval vagy kerestink
egyet valahol elfekvben, vagy csinalunk magunknak. Ett6l kezdve he-
tekig mehet a tapasztas (a fal méretétdl fiiggben). Ha megvan a vastag,
johet a vékony. Ehhez nem kell megvarnunk, amig teljesen kiszarad a
fal, s6t jobban 6sszekot, ha még nedves a vastagtapasztas.

A tapasztas befejezése utan mar egy egészen szép kis hazat latunk ma-
gunk el6tt, de hogy igazan szép és id6talld legyen, le kell meszelniink.
Az els6 sor meszelését még a valyog teljes kiszaradasa el6tt kell meg-
csinalnunk. Ez a gyakorlatban azt jelenti, hogy a tapasztas befejezését
kovet6 napon. A meszelést 3 rétegben kell elvégezniink (legalabb). Az
els6t hosszaban, a masodikat keresztben, a harmadikat ismét hossza-
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ban vissziik fel. Ha ezzel is megvagyunk, akkor a hdzunk mar igazan
szépen mutat a tajban.

A nyilaszardk cseréjét mindenki a sajat igényeihez és pénztarcajahoz
igazitja. Ha szerencsénk van, még hasznalhatéak az ajtok, ablakok, ha
nem, akkor el6bb-utdbb a csere fog kévetkezni, ugyanakkor érdemes
figyelni arra, hogy valyoghdzakhoz nem a miianyag az idealis, mert
nem engedi szell6zni az épliletet, és penészedhet a haz.

Tetd: Régi hasznalt cserepeket barmelyik bontasbdl hozhatunk ingyen.
De, ha éppen nincs, akkor is mondjuk 20 Ft/db aron sok helyen lehet
venni. Ezek a tanyak még régi cserepekkel késziiltek, igy biztosan lehet
taldlni hozza anyagot.

Minden esély megvan ra, hogy a lecezés legalabb egy részét cserélni
kell, de ez sem olyan nagy 0sszeg. A jelentGsebb koltségek akkor jon-
nek, amikor mar szarufat, vagy gerendat kell cserélni. Azért itt felhiv-
nam a figyelmet arra, hogy konny( nekiink leirnunk ezeket a fazisokat.
A tapasztasra barki ra tud jonni, hogy hogyan is miikédik, de a tetd
azért veszélyes tizem. Szdval nem baj, ha valaki nem tériszonyos, és
esetleg egy picit ért is hozza. Erdemes megnézni, hogy a tet6t hogy
csinaltdk régen. Az mar ott all par évtizede/évszazada, javitds utan
megint birni fogja. De, ha valaki sosem csinalt még hazfeldjitast, nem
igazan ajanljuk a nekikezdést, a tet6 sok gondot okozhat, balesetveszé-
lyes, és olyan is el6fordulhat, hogy nem is a tet6vel van a gond, hanem
akar a haz falaival.

Kerités: ez sem kis tétel szokott lenni. Viszont erre is van lehetGségiink
viszonylag olcsén megcsinalni.

A viszonylag olcso verzié: a porta kitakaritasanal biztosan vagtunk ki
néhany oszlopnak val6 akacfat. Szinte minden tanyan volt iiltetve akac,
mivel gyorsan ng, jé tiizel6. Mire hozzéank ker(l a tanya, valdszinfileg
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vannak mar oszlop méret(iek. Ezeket felhasznalhatjuk. Erdemes lehan-
csolni és beaztatni, katranyozni, esetleg égetni. Az oszlopok eliilteté-
se utan vehetiink vadhalét, ami strapabird, hosszitavon hasznélhat6
marad. Persze ez inkabb az porta oldalaira ajanlatos a kinézete miatt.

Az ingyenes verzio: régen a terliletek elvalasztasara novesztettek keri-
tést. Erre a célra els6 osztalyu a vadnarancs vagy narancseper (Maclura
pomifera). Stiri, nagy tiiskéji névény, a vad sem megy at rajta.
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Ezen kiviil akar hasznalhatunk vadalmat is erre a célra. Lebujtatva str(
sévénnyé novi ki magat, és a termését még hasznosithatjuk is:

Maésik ingyenes verzid a slir{i kerités készitése f{iz, vagy akac vessz6bdl.
Ez volt az egyik legaltaldnosabb keritésféle.
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Ha mindezzel megvagyunk nagyjabdl készen van a hazunk. Akar lak-
hatd is, ha nincsenek nagy igények. Viszont azért beliil is kellene egy
Kkicsit csinositani. Mi erre azt talaltuk ki, hogy szintén a maradék anya-
gokat hasznaljuk fel. Hagyomanyosan tapasztott padlot hasznaltak és
l6tragyaval kezelték, nem zartak le a padldt aljzatbetonnal, jarélappal
és egyéb ma hasznalatos anyagokkal. Ennek oka — azon tul, hogy nem
is nagyon voltak ilyen technikdk —, hogy a haz szell6zését biztosita-
ni tudjak. Sokszor latjuk, hogy egy-egy valyoghaz azért kezd el ned-
vesedni, majd tonkremenni, mert valamikor a padlét lebetonoztak, a
falakat lefestették. Ez pedig azzal jar, hogy a nedvesség nem tud elta-
vozni a falakbdl. Ez az egyik legnagyobb probléma, persze az is igaz,
hogy ha mar fiird6szobat akarunk a tanyankra, akkor muszdj lesz mai
anyagokat hasznalnunk. Mindenesetre, ha még nincs lebetonozva, ak-
kor ne is tegyiik.

A hagyomanyos padlé a dongdlt foldpadld volt. A kezelése, javitasa
egyszerli, ha megrepedezett irékazni kellett. Hagyomanyosan marha-
vérrel, l6tragyaval kevert anyagot hasznaltak erre a célra, igy kemé-
nyebb lett a talaj, valamint szépen el lehetett dolgozni. Ezt is két réteg-
ben tapasztottak. Az alsé réteg valyog, mig a felsG rétegnél kedvelt volt
a vilagossarga agyag hasznalata. Ha a padlé megkopott, akkor Gjabb
réteget tettek ra, aminek legaldbb 10 cm-es vastagsagunak kellett len-
nie, hogy ne repedjen meg.

A szobakban altalanos volt a hajopadlé hasznélata. Ezt nem a mostani
moddon — betonaljzatra — tették le, hanem a f6ldpadldba fa gerendéakat
tettek, és erre szerelték fel a hajopadlot. Szép megoldas, ugyanakkor
érzékeny a penészedésre és a rovarkarra.

Ezen kiviil hasznaltak még burkolasi célra téglat, kévet is. Ez kony-
nyebben takarithatd, viszont itt is figyelni kell arra, hogy nem szabad
betonba, cementes habarcsba rakni a szellGzés biztositasa érdekében.
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Forras: goo.gl/FNghnN

Nalunk az el6z6 tulajdonosok valamelyike méar lebetonozta a padlét,
igy ez nem miikodétt. Mi azt talaltuk ki, hogy a betonra a régi torott
tetGcserepet fogjuk letenni csemperagasztdba. Nem olyan kénnyen ta-
karithaté, mint a jarélap, de a cél az, hogy olcsén fel legyen Gjitva, és
hagyomanyos kinézetet kapjon a tanya. Rdadasul — miutan huzamo-
sabb ideje hasznaljuk a tanyat, lathattuk, hogy a falazat nem vizesedik
fel a lebetonozott jaréfeliiletnél, igy mertiik ezt a megoldast valasztani.

Ha nem betonozott a padld, akkor letehetiink téglat is. Szellozik is,
szép is. A tiikor kidsasa utan, hasznalt tégldkbdl ki lehet rakni szé-
pen homokba a padlét. Sokaig birja, és szépen néz ki. Persze egyik sem
olyan kényelmes, mint a mai padléburkoldk, de azért hasznalhatdak.

Kétsopronyi tanya a ,,Pont Mi” Kézhasznt Egyesiilet kezelésében
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Ezek utan kovetkezik az, ami minden haznal nagy koéltség. Ugyan a
hagyomanyos tanyahoz nincs is sziikség ezekre, de a mai igényekhez,
technolégiahoz azért fontos. Villany, viz, fiirdGszoba kiépitése. Ezek
olyan koltségek, amelyek minden mai haznal megjelennek.

Kétsopronyi tanya feldjitds utdn
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4. Hagyomanyos fajtdk a tanydn

Hagyomdnyos gyiimélcsfajtdk a tanydn

Ezen régi fajtak évszazadok soran keriiltek kinemesitésre Gseink altal.
Ok vélasztottak ki a legjobban termd, legfinomabb termés(i gyiimol-
csoket, amelyeket folyamatosan vittek tovabb a generacidk kézott. Az
id6k folyaman idomultak a helyi kdrnyezethez, igy mai széval téjfaj-
tava valtak.

Oseink azokat a fajtakat hagytak meg, amelyek jol teremtek, amelyek
jol fejlodtek, amelyeknek izletesebbek voltak a gyiimolcsei. Ez végiil is
teljesen logikus 1épés. Nem fektettek felesleges energiakat abba, ami
nem miikddétt. Igy szépen lassan kialakultak az adott tdjegységre jel-
lemz6 fajtadk, amelyek igazodtak az adott tdjegység idGjarasahoz. Ez
lényeges, hiszen pl. Veres- vagy Bercencei (Besztercei) szilvat sokfe-
1é taldlunk. Eppugy jol érzi magat Miskolcon a Lyukévélgyben, mint
az Orségben vagy éppen Turkevén a Logd-kertben. Ez igy normadlis,
hiszen mindegyik megszokta a sajat korlilményeit. Megszokta, hogy
mikor van aszaly, vagy mikor sok a viz, mikor van hideg, vagy mikor
van nagyon meleg, és ehhez igazodott. Eppen ezért szokott gond len-
ni akkor, amikor egyszer{ien hozunk egy fat a hegyekbdl és eliiltet-
jik hazank egy szarazabb teriiletén. Hidba van sok ugyanolyan fajta a
kornyezetében, ami jol érzi magat, mégsem ugy fejlodik, mégsem ugy
terem, mint ahogy elvarnank. Egyszer{ien nem ehhez van szokva (ezért
szoktunk pl. oltani, vagy szemezni, mert ilyenkor az alany jobban t{ri
ezeket a viszontagsagokat, és el tudja latni a termd agakat a kell§ ta-

panyaggal.

Felénk sokan panaszkodnak, hogy a piacon vasarolt fak nem maradnak
meg, vagy mire termdére fordulnanak, elpusztulnak. Ez nem a termel6
hibaja, egyszerlien csak olyan szélsdséges klimank van, ami kevés he-
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lyen akad az orszagban. Ezért is kezdtlink bele abba, hogy olyan fajta-
kat hasznaljunk, olyan fajtakat telepitsiink, ami kibirja a hosszt asza-
lyos idGszakokat, ugyanakkor elviselje azt is, hogy februarban adott
esetben hetekig all a viz a teriileten.

Széval tajfajtak: Nem is gondolnank, hogy hany korte és almafajta 1é-
tezett Magyarorszagon. Még a Trianon el6tti id6kben, az 1800-as évek
kozepén torténtek felmérések ezzel kapcsolatban. A Karpat-medencé-
bdl, tébb mint 1000 alma és kortefajtat irtak dssze. Persze ez egészen
biztosan nem volt pontos, és valdsziniileg kevesebb volt, hiszen kiilon-
b6z6 helyeken ugyanazt a fajtat hivhattak eltéré neveken (egyébként is
hosszadalmas és nehézkes az azonositas). Minden tovabbi nélkiil kap-
hatta az egyik kortefajta az egyik helyen a J6zsi bacsi kortefaja nevet,
mig az orszag masik végében lehet, hogy Maris néni kedvenc kortéje
volt a neve. Ugyanakkor a szdm dnmagaért beszél. Oridsi terjedelm{i
fajtavalaszték volt a birtokunkban.

Extenziv gyiimélcsos Tidrkevén

61
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Az érdekesség az, hogy a mai napig rengeteg fajta van meg...csak mar
nem nagyon tudjuk, hogy melyik melyik. Ugyanis az iparositott mezg-
gazdasaggal, és az egységes méretli és formaju gyiimolcsok megérke-
zésével ezek az informacidk sok esetben a tudéjukkal egyiitt eltlintek.
Sok nyomtalanul elt{int, sok még elGkeriilhet elhagyott tanyakrol, ar-
téri gyiimolcs6sokbdl, vagy éppen templomkertekbdl, de egészen biz-
tosan van olyan, amit mar sosem fogunk megtalalni.

A masik probléma az, hogy a tudas jelentds része is elveszett. Orémteli
hir, hogy sokan éveket-évtizedeket aldoznak a fajtdk megmentésére,
és egészen j6 irdnyban haladnak. Egyre tébben vannak azok is, akik
hobbi célbdl probaljak 0sszeszedni a kdrnyéken taldlhaté fajtakat. Egy-
re t6bb faj keriil el6, de mint emlitettem, nem egyszer(i a hatarozasuk
sem, hiszen ugyanaz a fa — attdl fligg6en, hogy mivel porzédik be —
egyik évben ilyen, a masik évben olyan termést hozhat, igy sokszor
évek kellenek a biztos azonositashoz. Azonban a befektetett munka
megtériil, hiszen aki megkdstolja ezeket a fajtakat, nemigen szeretne a
nagylizemibdl enni tobbet.

Magyar dshonos hazidllatfajtdink

A haziallatok terén is rengeteg Gshonos fajta alakult ki az elmult 1000
évben, amely a régi haztdjit alkotta. Olyan szarvasmarha, birka, juh,
csirke, kecske, 1ud, stb. lett ,,faragva” az évszazadok alatt, ami az ak-
kori embernek megfelelt.

A konyv terjedelme nem teszi lehet6vé, hogy mindegyiket bemutassuk
részletesen, ezért csak egy tablazatban lesz lathatd a lista, valamint
néhany kép keriil bemutatasra a teljesség igénye nélkdil.

Szarvasmarha fajtdk

Sziirke Marha: Tetszet8s kiillem{, tekintélyes megjelenés(i, a magyar
Alféld honfoglalas 6ta tartott , tenyésztett hizémarhéja. Kilterjes tar-
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tasa, szivossa, ellenalléva tette. Labon szallitottak -élve- a vasarokra.

Magyar Tarka: KettGs hasznositasi XIX. sz. -ban kitenyésztett fajta. J6
hus- és tej-hozammal rendelkezik, rideg és istall6zott tartdsban egy-
arant.

Bivaly: Eredeti hazaja India. Hazankban els6sorban igavonasra hasz-
naltak régen, de teje is rendkiviili. Napjainkban nemzeti parkok, alla

Sziirkemarha

kertek lakéja, kevés egyed van gazdasagokban.
Juh és kecske

Racka juh: Jellegzetes a ,,V” alakd podort szarva, és hullamos-géndor
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sz0re. Fekete és fehér valtozatban fordul el6. Tébb haszni: gyapju, tej,
és hus. Honfoglal6 eleink hoztak magukkal.

Cigdja juh: 1700- koriil kertilt az Alf6ldre, gazdasagosan tarthato, tej-
termelése kivalé. Barna, tarka vagy teljesen fehér szinliek, szarva csak

Cigdjdk a Vdndorkovdsz tanydn

a kosoknak van 1,5 korivet formald, csigaszerd.
Cikta juh: Kisebb termet{ fajta. Német betelepiiléssel érkezett hazank-

http://www.hortobagy.eu/hu/regi-magyar-haziallataink/juhok/cikta/
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ba a térok uralom utani id6kben. Sziniik csak fehér, gyapji- és huster-
melése mint a cigajaé.

Kecske: J6 alkalmazkodd képességti, tejhozama és tejének mingsége
kivalé, anyatej elhagyasa utan javasolt a pici gyerekek szamara

Baromfi

Magyar tyik: K6zépnagysagu, kendermagos, sarga és fehér szinvalto-
zatd, mar kézépkorban kialakult, j6 kotld, ellendlld , j6 neveld.

http://archiv.erdmost.hu/2018/04/04/mar-lehet-igenyelni-a-tyukokat/
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Erdélyi kopasznyakui: Torokok altal behozott fajta, mara minden szin-
ben megtalalhaté, his- és tojastermelésre alkalmas.

Magyar kacsa: Kistest(i, fehér és tarka szin{i. Igénytelen, ellenalld.
HusminGsége els6renddi.

Réz- és bronzpulyka: Amerikabdl spanyolok altal hozott, neve a szinét
jeloli. Edzett, ellenalld, els6sorban rovarokat fogyaszt.

http://genmegorzes.hu/r%C3%A9zpulyka-%C3%Ags-bronzpulyka.html#overlay-context=ma-
gyar-kacsa-fajt%25C3%25A1k.html
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Magyar fodros lud: Karpat-medencében honos, kdzepes nagysagu, jol
kotl6. Husa kiilonleges, majaért és tollaért is tartjak.

http://genmegorzes.hu/r%C3%A9zpulyka-%C3%Ag9s-bronzpulyka.html#overlay-context=ma-
gyar-kacsa-fajt%25C3%25A1k.html
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Sertés

Mangalica sertés: DUs szorzet(, igénytelen, edzett, ellenalld kiilterjes
tartasu zsirsertés. Hasaban a zsir eloszlasa jobb, mint més fajokénal,
ezért izletesebb siiltek készithetSk. Valtozatos szinekben tenyésztik

https://www.pecsma.hu/hirzona/igazi-magyar-sikertortenet-mangalica/

Lovak

Gidran: MezGhegyesen kialakitott fajta. Szine mindig sarga —barna
révid és barna h@sszuszorli- |, kitlinG hatasld, rendvédelmi, szervek
szamara kialakitott fajta: katonasag, rend- és polgarérség kiilteriile-
ti egységei, emellett kivaldan szerepel lovasversenyeken, nemzetkozi
szinten is. Bator, iranyithatd, a legkeskenyebb és legfurcsabb — samli
pl.- akadalyokat atugorja, lovasanak feltétel nélkiil engedelmeskedik.

Noniusz 16: Nehéz katonai 1énak —fogatos- kitenyésztett fajta. Alapi-
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téja hadizsdkmanyként keriilt hazankba, 1816-ban kezdte meg fede-
zését. Fekete szind, fején mindig jegytelen, orrhata dombord —kos v.
félkos fej-. Stabil jarast, munkabirasa egyediilall, akaratos-tempe-
ramentumos.

Lipicai 10: Eredete 1580-ig, a Lipizza-i udvari ménesig vezethets visz-
sza. Mindig sziirke, nagyon ritkan pej. Nagyon okos, tanulékony, ha-
tas- és fogatos 16nak is kivalé. Az Osztrak-Magyar Monarchia idején
az udvar kedveltje, a spanyol iskola kivaldsaga. Jelenleg a Csipkéskuti
ménes képezi a hazai dllomany génbankjat.

https://www.itinari.com/the-beauty-and-the-horse-lipica-1200
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5. Ertékesitési lehetdségek a tanyasi termékekre

Termék elddllitds (Gstermeld, kistermeld)

Ezt a két tevékenységet sokan Osszekeverik, ezért Ggy érezziik, hogy
fontos tisztaznunk a fogalmakat, hiszen hidba vannak évek éta jelen a
koztudatban, sokan ma sincsenek igazan tudataban, mi koztiik a kii-
16nbség.

A kistermel6i tevékenységet a kistermeldi rendelet — 52/2010. (IV. 30.)
FVM rendelet — szabalyozza.
Ezek alapjan megallapithatjuk:

Lehet kistermel§ valaki anélkiil, hogy 6stermeld lenne.
Lehet 6stermeld valaki anélkiil, hogy kistermeld lenne.

(stermeld

Célja eredetileg az volt, hogy Juliska néni (és barki mas is) a megter-
melt termékeit, a felesleget el tudja adni gy, hogy hivatalosan, szam-
lat adva, nyomon kovethetGen értékesithessen. A gondolat nem is lett
volna rossz az allam részérdl, a gond csak azzal volt, hogy nemigen
voltak tisztaban azzal, hogy Juliska néni minden tovabbi nélkiil meg-
termeli a répat, krumplit, de halovany fogalma sincs a papirmunka-
rél, és valljuk be, nem is szerette volna megtanulni sosem. Ugyanakkor
szerencsére biztositottak segitséget a falugazdaszok személyében, akik
— eddigi tapasztalataink alapjan mindegyik — nagyon korrekten, segi-
t6készen all az ligyfelekhez. Akinek kérdése van, csak ajanlani tudom,
hogy keresse meg a falugazdaszat, biztosan fog segiteni.

Széval az GstermelS , kis mennyiségben” termel. Az idézGjelek azért
vannak, merthogy nagyrészt tényleg a kis mennyiséget elGallité em-
berek hasznaljak ki ezt a format. A 1ényege, hogy ebben az esetben csak
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alapterméket adhatunk el - az Gstermeldi tevékenységekre vonatkozo
szabalyokat a 1995. évi CXVII térvény 6. szamu melléklete tartalmazza
- Vagyis eladhatjuk a szilvat, almat, répat, stb., de nem dolgozhatjuk
fel lekvarnak, gylimoélcslének, és nem értékesithetjiik ezeket. Jelenleg
600e Ft-ig adémentes jévedelem az ilyen bevétel (2018).

Az értékesitésnél figyelni kell a kévetkezGkre:

Az értékesités alapvetd feltétele az GstermelGi
igazolvany megléte, az igazolvanyt mindig az
értékesités helyszinén kell tartani.

az igazolvany részét képezi az értékesitési betétlap,
aminek szintén az értékesités helyszinén kell lennie.

A Nemzeti Agrarkamara az 6stermelSk részére polcbel6égot
biztositott, ezt a tablat a sajat GstermelGi szamunkkal
feltiintetve jol lathato helyen kell kihelyezni az értékesités
helyszinén. Fontos az Gstermeldi és egyéni vallalkozdi
tevékenységbdl szarmazd terméket — mikor egy helyen

egy id6ben értékesitjiik — elkiiloniteni, hogy egyértelmiien
lathaté legyen, milyen terméket milyen jogcimen értékesitlink.
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(stermeldi igazolvdny

Az Gstermel6i igazolvany tartalmazza az Gstermeld adatait, és az add-
zas teljesitéséhez sziikséges egyéb adatokat, tehat az Gstermeldi tevé-
kenység a bevételek nyilvantartasara alkalmas igazolvany.

Mezbgazdasagi 6stermel( az a személy, aki a 16. életévét betdltott ma-
ganszemély, nem egyéni vallalkozdként, sajat gazdasagdban a megha-
tarozott mezdgazdasagi termékek elGallitasara iranyuld tevékenységet
folytat. A term6foldrdl szdld torvény szerint csaladi gazdalkoddnak
minGsiilé maganszemélyt, és ezen személynek a csaladi gazdasagban
— nem hivatalos alkalmazottként — kézremiikodé csaladtagjat is &s-
termel6nek tekinthetjiik.

A mez8gazdasagi Gstermeldi igazolvany kivaltasdhoz a falugazdasz
nyujt segitséget. Nyilatkozatot kell tenni a termelésre és a sajat ter-
melésl termékek értékesitésére vonatkozd adatairdl, valamint arrdl,
hogy a mezGgazdasagi GstermelG rendelkezik olyan sajat gazdasaggal,
amely alkalmas a nyilatkozata szerinti termelés és értékesités elérésé-
re. (Az erdei termékek gy(ijtogetése soran engedéllyel kell rendelkezni
az erdéteriilet tulajdonosatdl.) Az igényléshez a kovetkezok sziiksége-
sek: egy 30 napnal fiatalabb foldhasznalati lapszemle, adéazonosité
jel, adészam, lakcimkartya, személyi igazolvany. Allattenyésztés ese-
tén szlikséges a tenyésztOszervezeti igazolas vagy az ENAR kod.

Ha az 6stermeldi jovedelem az évi 600.000 forintot nem haladja meg,
akkor ezt a jovedelem adémentesnek mindsiil.

Az GstermelGként elGallitott termékek részleteit a 1995. évi CXVII tor-
vény 6. szamu melléklete tartalmazza. (* Fenti informdcidk tdjékoztaté
jellegliek, a pontos és aktudlis informdcidkat a helyi falugazddsz biztositja.)
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Kistermeld

A kistermel$ az a személy, aki mar a megtermelt termékét feldolgozza
és lekvarként, gylimolcsléként, stb. adja el. Ebben a témaban irdnyadé
a Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési minisztérium 52/2010. (IV. 30.)
FVM rendelete.

Széval a kistermel6 terméket allit el6 és ezt értékesiti, DE...csak sajat
maga altal elGallitott alapanyagokat hasznalhat fel (pontosabban mi-
nimum 51%-ban a sajat termékének kell lennie, de a tobbinek is iga-
zolhato forrasbdl kell szdrmaznia (szamlaval igazolni kell)). Ezen feliil
40 km-es sugard korben torténhet az értékesités, valamint Budapest
kozigazgatasi hatérain beliil. Hivatalosan a gyakorlat sokszor mast
mutat. Ennek kicsit érdekessége, hogy ezeket a szabalyokat eléggé sza-
badon tartottak be az elmult id6ben, ami ugyan jelentds konnyebbsé-
get okozott a termelGknek, ugyanakkor versenyhétranyba is keriltek
ez altal, hiszen az 6 lakhelyiikén is megjelenhetett akar t&bb 100 km-
16l érkez6 termeld, és a helybéliek tizletét rontotta ezzel. Pedig a cél a
helyi termelés és helyi értékesités lenne. Reméljiik, hamarosan erre is
figyelmet forditanak a NEBIH kollégi, hiszen a szabdalyozas célja pont
ezek elésegitése lenne.

Egyébként érdekesség, hogy nem is olyan tdl régen, amig ez a rendelet
- 52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet a kistermelGi élelmiszer-termelés,
-el6allitas és -értékesités feltételeir6l - meg nem jelent, nagyon ne-
héz volt ilyen tevékenységet végezni (rengeteg befektetés, tizem létre-
hozasa, stb.). Méra ez viszonylag kénny{ivé valt, hiszen akar otthon a
konyhdban is elkészithetjiik a termékiinket.

A rendelet szabdlyozza az el6allitott termékek mennyiségét is, melyet
lentebb kézzétesziink a jelenlegi rendelet szerint.

A kistermel6 olyan természetes személy, aki az altala kis mennyiség-
ben termelt, betakaritott, dsszegy(jtott és elGallitott élelmiszereket
kozvetleniil a végso fogyasztoknak és a kiskereskedelmi, vendéglatd,
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valamint kozétkeztetési intézményeknek értékesiti. Az értékesitést ré-
gion beliil vagy 1égvonalban szamitva 40 km tavolsagban a Magyaror-
szag teriiletén beliil értékesiti.

A kiilénb6z6 élelmiszerekre vonatkozd kis mennyiségek fels6 hatarai:

a)

b)

Q)

d)

e)

f)

g)

h)

)
)

hetente 6, évente legfeljebb 72 darab kifejlett vagy névendék
sertés, juh, kecske, strucc vagy emu vagathato le és értéke
sithetd

hetente 10, évente legfeljebb 120 darab 50 kg alatti malac, 15
kg alatti barany vagy gida vagathato le és értékesithetd

hetente 2, évente legfeljebb 24 darab kifejlett vagy névendék
szarvasmarha vagathatd le és értékesithetd

hetente 2, évente legfeljebb 24 darab 100 kg alatti borja
vagathatd le és értékesithetG

hetente legfeljebb 200 darab hazi tytkféle vagathatd le
és értékesithetd

hetente legfeljebb 100 darab vizi szarnyas vagy pulyka
vagathatd le és értékesithetG

hetente legfeljebb 50 darab nytlféle vagathato le
és értékesithetd

hetente 70 kg, évente legfeljebb 2600 kg htskészitmény
allithaté el§ és értékesithetd

naponta maximum 200 liter tej értékesithet
naponta maximum 40 kg tejtermék allithato elé



k)

1)

m)

n)

0)

D)

Q)

r)

s)

t)
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és értékesithetd

évente 6sszesen maximum 5000 kg méz és méhészeti
termék értékesithet6

hetente 500, évente legfeljebb 20000 darab tojas
értékesithetl

évente legfeljebb 6000 kg hal értékesithetd

évente maximum 20000 kg novényi eredetl alaptermék
értékesithetd

hetente 150, évente legfeljebb 5200 kg savanytsag
értékesithetd

hetente 150, évente legfeljebb 5200 kg névényi eredet,
hokezeléssel feldolgozott termék értékesithetd

hetente legfeljebb 50 kg egyéb feldolgozott névényi eredetl
termék értékesithetd

hetente legfeljebb 50 kg vadon termé betakaritott,
Osszegyijtott termék értékesithetd

hetente legfeljebb 100 kg termesztett gomba értékesitheto

évente 2 hektoliter tiszta szesznek megfeleld, a jovedéki
adorol és a jovedéki termékek forgalmazasanak kiilonos
szabalyairdl sz016 2003. évi CXXVIL térvény 67. § (2)
bekezdés b) pontja szerinti bérf6z6t, illetve a 67/A. § (4)
bekezdés b) pontja szerinti maganfézésbdl szarmazé parlat
értékesithetd
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u) hetente 50 kg egyéb élelmiszer értékesithets

Az eredeti cél az volt, hogy akik akarnak, el tudjanak indulni ezen az
uton, és idével kin6ve magukat vallalkozast alapitsanak. Nem tudom,
mennyien 1éptek erre az Utra, de biztosan sokaknak nyujtott segitséget.

A NEBIH engedélyezés folyamata

Ez egy rendkiviil egyszer(i dolog. Emlékszem, amikor el6szor csinal-
tuk, hogy izgultunk miatta, hogy megfeleljiink az eldirasoknak. Nem
kell tuldimenzionalni a dolgokat, egy hasznalhatd, takarithat6 kony-
hara van sziikség, meg persze azért nem art atolvasgatni a tanacsokat
(megtalalhatéak a konyvben a fontosabb elérhetfségek, ahol egyér-
telm@en, érthetGen fogalmazva le vannak irva a dolgok). Ha ezeken
atragtuk magunkat, az illetékes NEBIH-hez be kell nydjtani egy ké-
relmet, majd par napon beliil megjén a regisztraciés szamunk, amivel
megkezdhetjiik a termelést és arusitast. Ezek utan a NEBIH képvisel&je
bejelentkezik nalunk és kijon helyszini szemlére, ahol felveszi a jegy-
zOkonyvet, majd tanacsokkal 1at el minket. Hasznos tanacsokat adnak,
és segitGkészek a tapasztalataink szerint. Egyébként kiilonosen figyel-
jlink a cimkézésre, meg persze az elGallitas higiénidjara, de erre felhiv-
jak kiilon is a figyelmet.

Altaldnos higiéniai eldirdsok kistermeléknek

A kistermel§ sajat gazdasadgaban legalabb egy elkiilonitett helyiséget
(vannak olyan esetek ahol tobbet is) kiilon fenntartani élelmiszer-el6-
allitas céljara. Ez a helyiség lehet a lakéhazan beliil is, de ilyenkor az
adott id6pontban csak és kizardlag a fent emlitett tevékenységeket vé-
gezheti. Baromfi vagy nyulvagas esetén szigortbb el6irasok vannak,
hiszen ilyen esetekben csak és kizarélag erre a célra hasznalt helyisé-
ge(ke)t kell biztositani. A kistermelGre az aldbbiak érvényesek:
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Az élelmiszer kezelésére, elGallitdsara hasznalt
berendezéseket, eszkozoket, taroldkat kizardlag az
élelmiszer kezelésére, elGallitasara hasznalhatja, és
koteles azokat, valamint a helyiség(ek)et, illetve a
tarolasban vagy szallitasban hasznalt ladakat,
jarmiiveket rendszeresen tisztitani, és szitkség szerint
fertGtleniteni.

A kistermelG az élelmiszert csak tiszta, szlikség szerint
ferttlenitett, az adott élelmiszer csomagolasara
megfelel6 csomagoldanyagban, edényzetben tartva,
tarolva arusithatja. Kiskereskedelmi és vendéglatd
létesitmény részére értékesitett feldolgozott élelmiszer
csomagolasara tjrafelhaszndlt csomagoléanyagot nem
alkalmazhat.

A kistermel6 koteles kézmosasi lehetGséget biztositani az
els6dleges termeléshez és az ahhoz kapcsol6do
miiveletekhez.

Az alaptermékeket védenie kell a szennyez6désekkel
szemben. A levagasra, termelésre szant allatokat és azok
kornyezetét tisztan kell tartania. Az allati kartevok ellen
hatékonyan kell védekeznie.

A hulladékot és a szennyvizet koteles Ggy tarolni és kezelni,
hogy az alaptermék és a kérnyezet ne szennyez6djon.

A kistermel6 az elsGdleges termelésnél és a kapcsolédd
miveletek soran csak ivéviz minéségli vizet hasznalhat.

A kistermel6nek a takarmany-adalékanyagokat,
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allatgydgyaszati készitményeket és névényvédo

szereket az el6irasoknak megfelelGen kell hasznalnia.
Felhasznalasukrodl és az élelmezés-egészségligyi
varakozasi 1d616l, valamint az el6fordul betegségekrdl
és kartevokrol nyilvantartast kell vezetnie, amit koteles
6t évig meg@rizni.

A kistermel6nek vadon term& gomba arusitasa esetén a
gombaval kapcsolatos kdzegészségiigyi szabalyokrdl
sz616 kiilon rendelet elGirasait is alkalmaznia kell.

(Az étkezési célra forgalomba keriil§ vadon termett
gombak gytijtésérdl, feldolgozasardl, forgalomba
hozatalardl szd16 107/2011. (XI. 10.) VM rendelet)

A kistermelGi élelmiszer elGallitasaval és forgalmazasaval
csak olyan személy foglalkozhat, aki erre megfelel§
egészségi allapotat orvosi igazolassal bizonyitani tudja.

Kistermeld dltal végezhetd élelmiszer elddllitdsi szolgdltatasok

fiistolés

aszalas, szaritas, Orlés

allat vagasa és husanak feldolgozasa

ételkészités (példaul: kenyér, tészta, pogacsa, befétt, lekvar)
terménytisztitas

olajos magvak (olajiités), gylimolcsok és zoldségek
préselése, pasztorizalasa

A kistermelonek az értékesités helyszinén a kovetkezdket kell magéanal tar-
tania:

Hatdsagi allatorvosi bizonyitvany, vagy ennek maésolata.

Fontos, hogy a mésolat a hatésag vagy az illetékes allatorvos altal le-
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gyen hitelesitve. Amennyiben vendéglat6 helyiségnek is értékesitlink,
a vendéglato egység lizemeltetSje szdmara is biztositanunk kell egy
masolatot.

Baromfi és nyulféle hisanak forgalomba hozataldhoz
hus-szallitasi igazolas sziikséges a 52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet 7.
§-ban foglaltaknak megfelelGen.

A kistermel6nek nyilvantartast kell vezetnie az altala elGal-
litott termékekr6l (elGallitott termékek mennyiségérdl, elGallitas ide-
jérdl, értékesitett mennyiségrol, az értékesités helyérdl, idejérdl) ezt
a nyilvantartast az értékesités helyszinén kell tartani, és 2 évig meg-

Grizni.

Fontos megemliteniink, ha mar a kételez6 dokumentaciérél beszéliink,
hogy a kistermel§ altal elGallitott élelmiszerekr6l ADATLAPOT Kkell ké-
sziteniiik. Az adatlapnak a kovetkezbket kell tartalmaznia: a kistermel6
nevét, cimét, élelmiszer eldallitadsanak helyét, élelmiszer megnevezé-
sét, az 0sszetevok felsorolasat csokken6 sorrendben, fogyaszthat6sagi/
minGségmegdbrzési idStartamot, tarolasi hGmérsékletet.

Kiilén érdemes megjegyezni, hogy az 6stermeldi igazolvany kivaltasa
mellett is folytathatunk kistermeldi tevékenységet (A NEBIH regiszt-
racié utan), és igy jogosultak lesziink a 600e Ft adokedvezményre.

A Kkistermeldi élelmiszer-termelés, -elGallitas és -értékesités feltéte-
leit a 52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet tartalmazza . (* Fenti informdcidk
tdjékoztatd jellegtiek, a pontos és aktudlis informdcidkat a helyi falugazddsz
biztositja.)

Piaci értékesités

Azt hiszem, ez egy egyszer( téma, ugyanakkor sok esetben igencsak
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munkaigényes. Alapjdban véve fogjuk a termékeinket, és kimegyiink
vele a piacra. Addig, amig csak a helyi piacra jarunk, ez nem okoz sok
problémat, amint viszont elkezdiink vasarozni jarni, mar macerasabb
lesz a helyzet. A vasarokon helypénzt kell fizetni (ez pedig nem min-
dig olcs6 dolog). A helypénzt ki kell termelni, arrél nem is beszélve,
hogy az utazas koltségei is meglehetGsen dragak lehetnek. Ha valaki
erre adja a fejét, akkor késziilnie kell arra, hogy sok-sok id6t fog Gton
tolteni, és lesz olyan, amikor nem is érte meg a befektetett munkat.
Ugyanakkor nagy elénye, hogy nem csak bemutathatjuk a termékiin-
ket, és beszélhetlink rdla, hanem késtoltathatunk is. Ez pedig nagyon
elényds, hiszen a vevd kozvetleniil kap informaciot a termékr6l. Sok-
kal kdnnyebb eladni igy a termékeinket, ez a legjobb reklam. Cserébe
viszont nagyon sok plusz munkaval jar. Arrdl nem is beszélve, hogy
alkalmazottat nem kiildhetiink ki egy vasarba kistermelGként, hiszen a
kistermeldi rendelet kimondja, hogy sajat magunknak (vagy csaladta-
gunknak) kell végeznie az értékesitést.

Viszonteladoi értékesités

Ez egy kényelmesebb értékesitési mdd, bar természetesen ennek is
megvan a hatuliitGje. Egy jol kialakult rendszer folyamatos megren-
deléseket eredményez, de messze nem azon az aron tudjuk értékesite-
ni a termékeinket, mint ha mi magunk adnank el egy piacon/vasaron.
Mondjuk ez érthetd is, hiszen a kereskeddnek is meg kell élnie valami-
bdl. Széval, ha igy értékesitlink, a piaci arainkbdl le kell venniink mi-
nimum 30%-ot a kereskedének. Ugyanakkor az adérendszeriink nem
tdl j6l mikodik ezen a téren. A legtobb kistermeld alanyi adémentes.
Ez azt jelenti, hogy nem alanya az afanak. A legtobb kereskeds viszont
igen. Ebben az esetben viszont a térvény azt mondja ki, hogy a keres-
ked6nek nemcsak a sajat haszna utan kell kifizetnie az afat, hanem a
termék teljes arara.
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Online értékesités

Az online torténd értékesités szaguld nemcsak hazankban, hanem a
vildgon is. Gond persze itt is van. A legalapvet6bb gond, hogy a kister-
meldi rendelet szerint csak 40 km-es korzeten beliil értékesithetlink, ezt
viszont online nem tudjuk megvaldsitani. Masrészt pedig a termékt6l
fligg, hogy tudjuk-e egyaltalan értékesiteni a produktumot. Tegylik fel,
van egy lekvarunk, vagy szorpilink, akkor ennek nagy a sulya, és a ta-
pasztalat, hogy a postakoltség legalabb annyiba keriil, mint a termék
maga. Ez viszont nagyon megdragitja a terméket, és még rajén a cso-
magolés koltsége is.

Védjegyek

A védjegyek célja az, hogy egy bizonyos teriileten, vagy egy bizonyos
eléallitasi format preferaljon. Egy k6z0sségnek a tagjaiva valnak a ter-
melGk azdltal, hogy a védjegynek megfelelGen allitanak el6 kiilonb6z6
termékeket. Ez a vasarlonak garanciat nydjt arra, hogy az altala meg-
vasarolt termék minGségi alapanyagokbdl késziil, folyamatos ellendr-
zésen esik at, igy kénnyebben kialakul a bizalom a vev0 és a termék
kozott.

A minisztérium négy védjegyrendszert miikddtet palyazati iton, a Ki-
valé Magyar Elelmiszer védjegyet, a Kivalé Mindségii Sertéshus védje-
gyet, a Hagyomanyok-Izek-Régiok (HIR) védjegyet, illetve a Nemzeti
Parki Termék védjegyet, melyek minGségi garanciat biztositanak a ter-

mékeknek, igy a fogyasztéi bizalom erGsitését

ELELMISZER segl'tik.

A Kivalé6 Magyar Elelmiszer (KME) védjegyet
a Foldmveléstigyi Minisztérium hozta létre
QUALITY FOOD 1998-ban annak érdekében, hogy a kiemelke-
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d6en magas szinvonald magyar élelmiszereket
megkiilénboztesse a piacon. A KME program
az elGallitokat, a kereskeddket és a fogyasztokat
egyarant megcélozza. Az Elelmiszeripari F6osz-
taly a program koordinatora, a védjegy haszna-
latdnak joga pélyazati uton érhetd el. Osszesen
14 kategdridban lehet palyazni, annak megfe-
lel6en, milyen termék elGallitasaval foglalkoznak. A védjegyet harom
évig hasznalhatjak, ezutan ismét palyazni sziikséges a cimért. A Kivald
Magyar Elelmiszer védjegyet 2017-ben mar tébb mint szaz termék vi-
selhette. A palyazati feltételekr6l bGvebb informéacidkat kaphatnak a
www.eredetvedelem.kormany.hu honlapjan.

A ,Hagyomanyok-izek-Régiok” (HIR) elne-
vezésli program Magyarorszag hagyomanyos
és tajjellegli mezbgazdasagi termékeinek gyj-
teményének létrehozasa érdekében sziiletett
meg 1998-ban a Foldmiivelésiigy Minisztérium
altal. Ennek eredményeként 300 termék szak-
mai-torténeti leirasa késziilt el, melyek nap-
jainkig nemzeti kincsként kezelenddk. 2010 6ta a Minisztérium HIR
védjegyhasznalati szerz6dést kot mindazon termelSkkel, elgallitékkal
vagy csoportosuldsaikkal, akik a HIR gy(ijtemény kévetelményeinek
megfelelGen tajjellegli és hagyomanyos termékeket allitanak el. A HIR
védjegyet 79 palyazé 154 termékére hasznalhatja mara, ezzel biztosit-
va a vasarlékat, hogy terméke hagyomanyos médon elGallitott, tajjel-
legl termék. Jasz-Nagykun-Szolnok megyében 19 termeld 24 terméke
- Turkevérdl a Hagyomanyos Kevi Kolbasz - nyerte el a jogot a védjegy
hasznalatara. A HiR védjegyet is palyazat utjan lehet elnyerni, errél
bdvebb leirast a www.eredetvedelem.kormany.hu oldalon talalhatnak
az érdekl6dok.
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A Nemzeti Parki Termék védjegy életre hivasat a Foldmiiveléstigyi
Minisztérium kezdeményezte azzal a céllal, hogy a védett teriileten
gazdalkod6 — védett természeti teriiletek és Natura 2000 teriileteken
— helyi vallalkozasok, gazdalkoddk termékeinek megbecsiilését nével -
jék, hiszen nagyban megneheziti a munkajukat, hogy a természeti ér-
tékeket védve dolgoznak, ez az er6feszités mindenképpen becsiilendé.
Tovabbi célja, hogy a természeti er6forrasok fenntartasa és védelme
mellett hozzajaruljon a térségi dkoturizmus és a falusi 6nfoglalkoz-
tatas fejlédéséhez azzal is, hogy megismerteti a helyben termelt ter-
mékeket, és a helyben nyujtott magas mindéségl szolgaltatasokat. A
védjegy hasznalatat megpalyazni a helyi nemzeti parknal lehet, ennek
feltételeir6l a Nemzeti Parki Termék honlapjan (www.nemzetiparki-
termek.hu) tudhatnak meg tébbet. Néhany Nemzeti Parki logé a tel-
jesség igénye nélkiil:

A Magyar-termékrendelet - 74/2012. (VI.25.) VM - t6bbek kozott rog-
ziti a ,,magyar termék”, a ,hazai termék” és a ,hazai feldolgozasu
termék” feliratok élelmiszereken val¢ feltiintetésének szabalyait. A je-
161ések definialdsaval a fogyasztd informéaciot kap a termék Gsszetevi-
inek eredetér6l, vagyis hogy azok kizarélag vagy részben szdrmaznak
Magyarorszagrél, vagy csak a feldolgozas tortént Magyarorszagon. A




OKOsan a ta nyan 5. Ertékesitési lehetdségek a tanyasi termékekre

jelolések célja az is, hogy erGsitsék a fogyasztdi bizalmat, és az igények
minél teljesebb kiszolgalasat azzal, hogy a fogyasztok a termékekrdl
minél pontosabb informacidk birtokaban hozhassanak dontést vasar-
lasuk soran. A jel6lések hasznalatara minden az élelmiszer-vallalkozas
koteles, igy kétséget kizardan kell tudni igazolni, hogy a terméke a ma-
gyar termék-rendeletben foglalt kévetelményeknek megfelel. A magyar

MAGYAR
TERMEK

termék, hazai termék, illetve hazai feldolgozasu ter-
mék megkiilonboztetése, azonositasa érdekében civil
szervezetek kezdeményezéseként késziiltek kdnnyen
megjegyezhet6 és értelmezhetd képi szimbdlumok,
védjegyek. A témaval kapcsolatos 6sszes tudnival6 is
megtaldlhaté a www.amagyartermek.hu honlapon.

A , Magyar termék” jel6lés kizardlag akkor tiintet-

het6 fel az arun, ha az magyar alapanyagbdl, Magyarorszagon késziilt
és az el6allitas soran alkalmazott valamennyi eljarast — példaul vagast,
daralast, Orlést, tisztitast, darabolast, hiitést, fagyasztast, kiolvasztast

HAZAI
TERMEK

HAZAI

FELDOLGOZASU

TERMEK
e rd

és a csomagolast — Magyarorszagon végezték.

A ,hazai termék” jel6lésén, megjelenitésén vagy
reklamozésa soran akkor tlintethet6 fel, ha az el6-
allitdsahoz hasznalt feldolgozatlan termékdsszetevd
toébb mint 50%-a magyar szarmazasu, és a feldol-
gozas minden 1épése, amelynek eredményeképpen a
fogyasztéknak szant késztermék 1étrejon, Magyaror-
szagon tortént.

A ,hazai feldolgozasu termék” vagy barmilyen ez-
zel egyenértékd jel6lés akkor tiintethetd fel, ha a fel-
dolgozott élelmiszer elGallitasdhoz felhasznalt 6sz-
szetevOok tObb, mint 50%-a nem hazai eredet(i, de
az el6allitas minden, a termék Osszetételét vagy ér-
zékszervi tulajdonsagait meghatarozé miivelete Ma-
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gyarorszagon tortént.

A helyi termékek népszeriisitésének fontossagat
nem csupan a kormany tamogatja és prébalja biz-
tositani f6ldrajzi arujelzékkel, védjegyekkel, de
helyi civil szervezetek vagy akar 6nkormanyzatok
is segitik f6ként kisebb helybeli termelbiket, el6-
allitéikat. Ilyen példaul az EI§ Tisza védjegy, amely az El§ Tiszaért
Egyesiilet altal jott 1étre. Az egyesiilet célja a Tisza folyé vizgylijt6jén
€16k megélhetési lehetGségeinek javitasa, arvizi és kdrnyezeti bizton-
saganak novelése, a Tisza 6koldgiai értékeinek megbrzése és gyarapi-
tasa, hogy e tdj lakéi j6 életmindségben és biztonsagban élhessenek.
Az ElG Tisza” egyszer( védjegy, az egységet fejezi ki. A védjegy célja,
hogy a Tisza-menti gazdalkododk, szallasaddk, termék elGallitok, szol-
géltatok szamara segitse a piacra jutast.

Természetesen a felsorolt védjegyeken tul még talalkozhatunk f6ldraj-
zi arujelzokkel, védjegyekkel egyarant.

Osszegzésképpen elmondhatd, hogy évrdl évre meghatarozébb sze-
reppel bir a védjegyek hasznalata. Az védjegyhasznalé szemszdgébol
nagy jelentGsége van annak, hogy a piaci verseny soran ez megkiilon-
bozteti termékét versenytarsaitdl, igy, hogy a terméke mingségét biz-
tositja, arculatét erdsiti. A fogyasztdi oldalrol azért fontos a védjegyek
hasznalata, mert egyfajta garanciat kdzvetit a vevé felé a termékrol.

Forrds:
http://eredetvedelem.kormany.hu
http:/www.elotisza.hu
http:/portal.nebih.gov.hu
http:/www.fataj.hu
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6. Marketing lehetdségek kicsiben és hatékonyan

A fejezetben nagy vonalakban megismerkedhetiink a marketing fon-
tossagardl. Természetesen kiillonbdzd megjelenési formak részletes le-
irasara nincs lehetGség, hiszen naprél napra tjabb és tjabb lehetGségek
jelennek meg, példaul az online marketingben is. A fejezet célja, hogy
tippeket adjunk a kezdetekhez, és ravilagitsunk kiilénb6z6 média meg-
jelenések fontossagara.

A kistermel6i marketing legjellemz6bb eleme mindig is a kozvetlen
értékesités volt, a leghagyomanyosabb mddja a termékek eladdsanak a
piacon vagy egyéb programokon valé megjelenés. Ezeken a rendezvé-
nyeken a vasarlok kézvetleniil a termel6vel talalkozhatnak, kérdéseket
tehetnek fel a termékr6l, a gyartasrdl, a gazdasagrol is. Ilyenkor nem
csupan az arut mutatjuk be, de magat a termelét is. Ezaltal a termék
nem csupan egy targy lesz a vasarlé szemében. Szinte latjuk a gondos
kezeket, ahogy elkészitik a felkinalt arut, és bizony a tapasztalatunk
az, hogy egyre szivesebben vasarolunk meg egy ilyen terméket, hiszen
itt mar a személyes szimpatia is az értékesités részévé valik. Tehat
észre sem veszik a kistermeldk, de mar a kozvetlen értékesités soran
tudat alatt elkezdik sajat markajuk felépitését, igaz ezzel sok esetben
abba is marad a ,,marketing”, sokszor viszont el kell gondolkozni azon,
hogyan is tlinhetlink ki a t&bbi kistermel&tol.

A hagyomanyos értékesités - vagyis piaci értékesités - mellett kiilon-
boz6 kozosségi marketing lehetGségek, helyi marketing mozgalmak is
kialakultak az évek soran. Ilyen kozdsségi marketing lehet6ség az el6z6
fejezetben bemutatott védjegyek hasznalata. A védjegy megszerzésével
nem csupan a mindségi terméket lehet garantalni, hiszen mindezek
mellett bekeriilhetlink egy csoportba, mely Gjabb lehetfségeket nyujt
— védjegyet 1étrehozé dltal szervezett rendezvényeken valdé megjele-
nés, szakmai rendezvényeken, szérélapokon, kiadvanyokon vald eset-
leg ingyenes megjelenés stb. — a termék piaci poziciéjanak névelésére.
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Ezekhez a kiilonbozs szervezddésekhez vald csatlakozas is fontos 1é-
pése lehet marketingstratégianak.

Az online marketing rohamosan fejl6dé vilagaban kihagyhatatlanok
az internetes feliiletek. Példaul a k6zosségi oldalak lehetGséget nyudjta-
nak, hogy elkezdjik megismertetni magunkat a kornyezetiinkkel. Egy
kistermelS legokosabb 1épése a sajat markajanak tudatos felépitése.
Arrdl mar irtunk, hogy a kézvetlen marketing soran az els6 1épéseket
megteszi minden termel6, de vannak, akik ezt tudatosan tovabb is vi-
szik. Els6 hangzasra talan tilsagosan bonyolultnak tlinik — marketing,
marka épités —, de egyaltalan nem nehéz a dolog — annal inkabb id6-
igényes—, hiszen ez mind nem szl masrol, mint a kévetkezd feladatok
megvaldsitasarodl:

A marka épités legfontosabb lépése a termék kinézetének megtervezé-
se. Fontos, hogy a termék kiilseje dekorativ legyen, hiszen valljuk be, a
mai vasarlokat nem csak a belsé tartalom, de a kiilcsin is befolyasolja. A
markaépités els6 1épéséhez hozzatartozik még a termék nevének kiva-
lasztasa, valamint a logd megtervezése, hiszen ezek mind szerepelnek
majd a terméken. A logd célja az egyediség, a megkiilonboztethetGség.
Ez alapjan sikeriil beazonositani az embereknek a vallalkozast, a ter-
mékeket, tehat nagyban befolyasolhatja a vasarlékat valasztasukban.

A kovetkez6 1épes - mikor mar kialakult a termék kinézete (arculata)
- a kistermel6 munkajanak, térténetének, mindennapjainak bemuta-
tasa. A kozosségi média nagy elénye, hogy egyszerre tobb embert lehet
megszoélitani, és ez folyamatos megjelenést biztosit. Ehhez sajat hon-
lap, Facebook, Twitter oldal, blog stb. adhat segitséget. Aki nem igazan
szeret gépelni, annak az Instagramot ajanljuk, hiszen ott a képek be-
szélnek magukért. Persze vannak ingyenes lehetGségek, és olyan mar-
keting eszk6zok, melyek koltségeket vonnak maguk utan. A Facebook
oldal is felkinal hirdetési lehetGségeket. Itt napi dij ellenében az altalad
beallitott célk6zonség szamara jelennek meg hirdetéseid, ezeket is le-




OKOsan a ta nyé N 6. Marketing lehetdségek kicsiben és hatékonyan

88

het kisebb és nagyobb 0sszegekkel elinditani.

Természetesen az online média hasznalataval lehetnek olyan problé-
mak, mint az id6hidny, vagy a technikai eszk6z6khoz val6é hozza nem
értés. Ezt sok kistermel6 gy oldja meg, hogy a gyermeke, unokaja se-
gitségét kéri.

Az online értékesitést hallva nem csupan a webshopokra lehet gondol-
ni, hiszen alakulnak ki olyan csoportok is — pl.: Facebook csoport, blog,
stb. — amelyek egy vasarléi kozosséget alkotnak. Az internetes oldalak
hasznalataval meglévs vasarldk folyamatosan nyomon tudjak kévetni,
milyen termékek késziilnek éppen, milyen nehézségek, sikerek tortén-
nek a gazdasagban, hol, mikor és milyen rendezvényen vesz részt a
kistermel6 termékével.

Mivel a legtobb ember a vilagon jelenleg a Facebook oldalt hasznalja,
ezért egy par tippet irnék le a Facebook marketinghez:

A markaépités soran elkésziil a sajat logo, esetleg arculat, eze-
ket az elemeket fel lehet hasznalni a Facebook fejléc vagy név-
jegy feltdltése soran. Sokan homalyos és/vagy tulzstfolt képeket
hasznalnak, ez nagy hiba, hiszen az oldallatogaté minden poszt
alkalmaval ezt a nem tul jé mindségi képet 1atja majd.

A Facebookon lehetGség van posztok id6zitésére, igy érdemes
egy posztot naponta beallitani t6bb id6pontra. Fontos, hogy na-
ponta minimum 3 alkalommal legyenek id6zitve a posztok, mikor
a legtébben latogatjdk a Facebookot. Példaul kozvetleniil munka
utan.

A feliratkozok szamara kuldhetlink tizenetet aktualis informa-
cidkrdl vagy nyereményjatékokrol.
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Hasznalhatjuk a vided és az €16 adés lehetGségét.

A Chat és a Messenger hasznalata segit abban, hogy a vevok
gyorsabban eljussanak hozzank.

Minél t&bb a tartalmad, anndl t&bb lesz a latogatd, és ezeket a
posztokat fel lehet hasznalni a tébbi koz6sségi médiaban is.

Altalanos hiba a marketing soran, hogy a kistermel§ az igy is leterhelt
életvitele mellé tulvallalja magat. Nem lesz t6bb vasarld, ha tébbfé-
le oldalon vagy rendezvényen jelenlink meg ide-oda kapkodva. Ennek
is egy jol atgondolt 1épésnek kell lennie, hiszen példaul egy jol kezelt
blog is megfeleld reklamfeliiletet jelenthet. Fontos, hogy kihasznaljuk
az ingyenes megjelenéseket, hiszen ezzel is hozzajarulhatunk mun-
kank sikeréhez.
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7. A feldolgozadshoz sziikséges torvényi hattér, fobb jogszabdlyok
felsoroldsa, az eljaré hatosdgok elérhetdségei, atmutatok

A helyi termékek népszer(isitése folyamatosan erdsédott az elmult
években, a helyben termelt élelmiszerek piacidnak fellenditése nem
csupan a kisebb varosok szamara helyi érdek, de orszagosan fontos és
tamogatott kezdeményezés is. Ez nem meglepd, hiszen a vidék fejlé-
déséhez vezet§ Ut egyik legfontosabb feladata ez. A helyi termék t&bb
szempontbdl fontos szamunkra. Mivel munkahelyet teremt és 6ngon-
doskodasra valé Utra vezet, igy népességmegtartd hatasa van, valamint
a helyi termék sz6 egyet jelent a minGséggel, igy a vasarlok érdekeivel
is egyezik. Az utébbi évtizedekben térvényi hattérrel is megteremtet-
ték a helyi termékek értékesitésének biztositasat. Tébb helyi piac djult
meg, és egyre tobb fiatal kezdett kistermel6i, Gstermeldi tevékenységet
folytatni.

A multik elterjedésével és a hatalmas piaci versennyel szemben a ki-
sebb helyi termeldk piacra jutasanak, gazdasaguk miikodésének, fej-
16désének egyetlen mddja, ha garantalja a termesztett vagy eléallitott
termék minGségét. Ez nem csupan sajat gazdasagi érdekiik, de mint
minden Eurdpai Unids orszagban, alapkévetelmény (Eurépai Parla-
ment és a Tanacs 852/2004/EK 2004. aprilis 29.-i rendelete tartal-
mazza ezeket a szabalyokat) az élelmiszer-higiéniai el6irasoknak vald
megfelelés, mely megint csak a termék mindségét szavatolja, ezért is
egyre népszeriibb a helyi termék. Az emlitett tevékenységet megha-
tarozé jogszabalyrendszer veszi koriil. Ez a fejezet egy révid utmuta-
tasként szolgal a helyi kistermelSk szdmara a f6bb jogszabalyokrdl, a
jogsegélyszolgalatok elérhetGségeirdl, valamint hasznos utmutatdkat
is bemutat.
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Fébb jogszabalyok kistermeldk részére:

52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet a kistermelGi élelmiszer-
termelés,-el6allitas és -értékesités feltételeirdl

a 57/2010. (V. 7.) FVM rendelet az élelmiszerek forgalomba
hozataldnak, valamint elGéllitasanak engedélyezésérdl, illetve
bejelentésérdl

a 55/20009. (II1. 13.) Korm. rendelet a vasarokrol és a piacokrol

a 59/1999. (XI. 26.) EiiM rendelet a vasari, piaci és
vasarcsarnoki arusitas kozegészségiigyi szabalyairdl

A 2008. évi XLVL. térvény az élelmiszerlancrol és hatésagi
feliigyeletérdl

a Az Eurdpai Parlament és a Tandacs 852/2004/EK rendelete a
(2004. aprilis 29.) az élelmiszer-higiéniarol

AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 178/2002/EK
RENDELETE (2002. januar 28.) az élelmiszerjog altalanos
elveirdl és kovetelményeirdl, az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi
Hatdséag létrehozasarol és az élelmiszer-biztonsagra
vonatkoz6 eljarasok megallapitasarél

AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 852/2004/EK
RENDELETE (2004. aprilis 29.) az élelmiszer-higiéniarol

AZ EUROPAT PARLAMENT ES A TANACS 1169/2011/EU
rendelete a fogyasztok élelmiszerekkel kapcsolatos
tajékoztatasardl
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A 2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrél és hatésagi
feliigyeletérdl

A halgazdalkodasroél és a hal védelmérdl sz6l6 2013. évi CII.
torvény

Az élelmiszerek jel6lésérdl sz616 19/2004. (I1. 26.)
FVM-ESzCsM-GKM egylittes rendelet

Az élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasrdl sz6lo
36/2014. (XI1.17.) FM rendelet

Magyar Elelmiszerkényv elSirdsai és iranyelvei:
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/magyar

élelmiszerkonyv
Az étkezési célra forgalomba keriil6 vadon termett gombak
gyljtésérol, feldolgozasardl, forgalomba hozatalarél sz6l6

107/2011. (XI. 10.) VM rendelet

A vidékfejlesztési miniszter 24/2012. (III. 19.) VM rendelete a
féldalatti gombak gylijtésérdl
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Elérhetdségek:

N, A lnébih
Gﬁ.\‘ Term&foldtél az asztalig
¥

NEBIH

Levelezési cim: 1525 Budapest Pf.: 30.
Telefon: +36 1 336-9009

E-mail: ugyfelszolgalat@nebih.gov.hu

JASZ-NAGYKUN-SZOLNOK MEGYEI
KORMANYHIVATAL

Jdsz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormdnyhivatal (MVH)
Levelezési cim: 1476 Budapest Pf. 407.

Telefon: +36 1 374-3603

E-mail: ugyfelszolgalat@mvh.allamkincstar.gov.hu
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"k, | NEMZET
Jaahie.  AGRARGAZDASAG
AA KAMARA

NAK

Levelezési cim: 1119 Budapest, Fehérvari at 89-95
Tel:+36 80 900 365

E-mail: ugyfelszolgalat@nak.hu

Falugazdaszok elérhetGsegei:
(Megtekinthetd: goo.gl/TfMifb)

Minden hivatal weboldalan talalhatunk jogsegély szolgalat meniipon-
tot, melyeken tajékozédhatunk a hatalyos térvényekrél, tdmogatasok-
rél, szabalyokrol.
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Utmutatok

Magdnlakdhdzi élelmiszer elGdllitds — J6 Higiéniai Gyakorlata

@ let6ltés: goo.gl/EL3VIN

Elelmiszerlanc-feliigyeletért felelGs Allamtitkarsag -

Utmutaté a kistermeldi élelmiszer elédllitds és értékesités jo higiéniai
gyakorlatdhoz

@ letdltés: goo.gl/EL3VIN

Elelmiszerlanc-feliigyeletért felelgs Allamtitkarsag -

Utmutaté Az egyes énkéntes megkiilonbéztetd megjelolések élelmiszer-
eken torténd haszndlatdrol szo6l6 74/2012. (VII.25.) VM rendelet alkal-

mazdsdhoz

@ let6ltés: goo.gl/y6xpSZ

Magyar élelmiszerkonyv

@ letoltés: goo.gl/U2ceMa

Elelmiszer jogszabdlyok jegyzéke — NEBIH oldalan megtalalhat6

&‘l’) letdltés: goo.gl/mqW5SW
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